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Resumen libre del curriculum

Descripcion breve de la trayectoria cientifica, los principales logros cientifico-técnicos obtenidos,
los intereses y objetivos cientifico-técnicos a medio/largo plazo de la linea de investigacion.
Incluye también otros aspectos o peculiaridades importantes.
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Licenciado en Veterinaria por la Universidad de Cérdoba, Cérdoba (1986).

Doctor en Veterinaria por la Universidad de Extremadura (UEx), Caceres (25-09-1990).
Becario postdoctoral en el Institute of Food Research. Reading (Inglaterra) (1992-93). Tema
desarrollado: deteccion de patégenos por técnicas de acidos nucleicos.

Cddigo ORCID:https://orcid.org/0000-0003-1088-1545

NUMERO DE SEXENIOS DE INVESTIGACION: total 6 (5 investigacion [tltimo reconocido
2013-2018] + 1 de transferencia de resultados de investigacion [2000-2009])

NUMERO DE QUINQUENIOS DOCENTES: 6 (ltimo quinquenio reconocido 2012-2016)

PUESTOS DOCENTES: Fue Profesor Ayudante del Area de Nutricién y Bromatologia (Higiene
e Inspeccién de Alimentos) en la Facultad de Veterinaria, UEx dese 1987. Profesor Titular
de Universidad en dicho Centro desde 1994 hasta 2005. En 2004 obtuvo la habilitacion
para acceder a plaza de cuerpo de Catedratico de Universidad en concurso celebrado en
la Universidad de Barcelona. Es Catedratico de Higiene y Seguridad Alimentaria (Dpto.
Produccién Animal y Ciencia de los Alimentos) de la Facultad de Veterinaria de la UEx desde
marzo de 2005.

TRABAJOS DE INVESTIGACION Ha dirigido 14 tesis doctorales. Otra tesis en direccion.
Ha publicado mas de 100 trabajos en revistas incluidas en Journal Citation Report (JCR)
en el campo de Food Science and Technology, Microbiology o Applied Microbiology and
Biotecnology con la siguiente distribucion: 73 Primer cuartil (JCR), 19 segundo cuartil
(JCR), 6 tercer cuartil, 2 cuarto cuartil y 1 incluida en JCR 2 afos posteriores a su publicacion.
Ha publicado 42 capitulos de libros (23 de ellos en libros de edicion Internacional de
editoriales incluidos en web of Science) y tiene 2 patentes Licenciadas en aspectos
relacionados con la Higiene y Seguridad alimentaria.

Numero de tesis doctorales dirigidas:14

Indicadores de Calidad (Scopus)

indice H:36

Citas:4801 (28 abril 2022)
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PARTICIPACION EN GESTION Director del Secretariado de Profesorado de la Universidad
de Extremadura, Vicerrectorado de Profesorado y Departamentos de la UEx, desde abril de
2004 a septiembre de 2007.

Desde septiembre de 2007 hasta Junio de 2016 Director del Secretariado Recursos Humanos
y Desarrollo Tecnoldgico en el Vicerrectorado de Investigacion de la UEx para la gestion de
becarios de investigacion e investigadores contratados de la UEx.

Desde Junio de 2016 hasta la actualidad es director del Instituto Universitario de Investigaciéon
en Carne y Productos Carnicos (IProCar) de la Universidad de Extremadura.

OTROS MERITOS.

- Investigador Principal de la Red Nacional Consolider de Excelencia de Innovacién en
Productos Carnicos Seguros y Saludables (INPROCARSA, REF. AGL2017-90699-REDC).
Esta red esta constituida por 15 grupos de investigacion Consolidados de 11 Universidades
y Centros de Investigacion Nacionales. Actuacion como IP de la Red INPROCARSA desde
Julio de 2018 y continua.

- Participacion en Comités de gestion de la Agencia Nacional de Evaluacién de Actividad
Investigadora (AEI, anterior ANEP) para la evaluacion de Proyectos RTA-INIA durante 2019
y 2020 y de evaluacion del Programa Ramon y Cajal en 2020.

- Miembro Comisién evaluacion CNEAI 2021. Campo Biomédico.

- Premio Excelencia Trayectoria Docente de Excelencia de la Universidad de Extremadura.
2019.

-Premio Excelencia Trayectoria Investigadora de la Universidad de Extremadura. 2020.
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Indicadores generales de calidad de la produccion cientifica

Informacion sobre el nimero de sexenios de investigacion y la fecha del ultimo concedido, numero
de tesis doctorales dirigidas en los ultimos 10 afios, citas totales, promedio de citas/afio durante

los ultimos 5 anos (sin incluir el afo actual), publicaciones totales en primer cuartil (Q1), indice
h. Incluye otros indicadores considerados de importancia.

indice H: 36. Numero veces citado por otros investigadores (nimero de citas): 4801
(28-04-2022)

Codigo ORCID: 0000-0003-1088-1545
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Juan José Cordoba Ramos

Apellidos:

Nombre:

DNI:

ORCID:

ScopuslID:
ResearcherlD:

Fecha de nacimiento:
Sexo:

Nacionalidad:

Pais de nacimiento:
C. Auton./Reg. de nacimiento:
Provincia de contacto:
Ciudad de nacimiento:
Direccion de contacto:
Cédigo postal:

Pais de contacto:

C. Auton./Reg. de contacto:
Ciudad de contacto:
Teléfono fijo:

Fax:

Correo electronico:
Teléfono movil:
Pagina web personal:

Situacion profesional actual

Cérdoba Ramos

Juan José

30198972H
0000-0003-1088-1545
9844943000

L-2973-2014

05/09/1963

Hombre

Espana

Espana

Andalucia

Caceres

Villanueva del Duque (Cérdoba)
Avda. de las Ciencias s/n
10003

Espana

Extremadura

Caceres

(0034) 927257100 - 51350
(0034) 927257110
jcordoba@unex.es
695184209

http://iui.unex.es/index.php/es/institutos/iprocar

Entidad empleadora: Universidad de Extremadura

Departamento: Produccion Animal y Ciencia de los Alimentos, Facultad de Veterinaria

Categoria profesional: Catedratico de Universidad

Fecha de inicio: 08/03/2005

Modalidad de contrato: Funcionario/a

Primaria (Céd. Unesco): 330900 - Tecnologia de los alimentos
Secundaria (Céd. Unesco): 330915 - Higiene de los alimentos
Terciaria (Céd. Unesco): 330990 - Microbiologia de los alimentos

Cargos y actividades desempeinados con anterioridad

Régimen de dedicacion: Tiempo completo

Entidad empleadora Categoria profesional Fecha
de inicio
1 [ Universidad de Extremadura Profesor Titular de Universidad 23/01/1994
2 | Universidad de Extremadura Profesor Asociado 01/10/1993
3 [ Universidad de Extremadura Profesor Ayudante 01/10/1988
4 | Universidad de Extremadura Profesor Asociado 09/12/1987
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1 Entidad empleadora: Universidad de Tipo de entidad: Universidad
Extremadura

Categoria profesional: Profesor Titular de Universidad
Fecha de inicio-fin: 23/01/1994 - 07/03/2005 Duracién: 11 afos - 1 mes - 15 dias

2 Entidad empleadora: Universidad de Tipo de entidad: Universidad
Extremadura

Categoria profesional: Profesor Asociado
Fecha de inicio-fin: 01/10/1993 - 22/01/1994 Duracién: 3 meses - 22 dias

3 Entidad empleadora: Universidad de Tipo de entidad: Universidad
Extremadura

Categoria profesional: Profesor Ayudante
Fecha de inicio-fin: 01/10/1988 - 30/09/1993 Duracion: 5 afios

4 Entidad empleadora: Universidad de Tipo de entidad: Universidad
Extremadura

Categoria profesional: Profesor Asociado
Fecha de inicio-fin: 09/12/1987 - 30/09/1988 Duracién: 9 meses - 21 dias
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Formacion académica recibida

Titulacion universitaria

Estudios de 1°y 2° ciclo, y antiguos ciclos (Licenciados, Diplomados, Ingenieros Superiores,
Ingenieros Técnicos, Arquitectos)

1 Titulacién universitaria: Doctor
Nombre del titulo: Doctor en Veterinaria
Entidad de titulacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Fecha de titulacién: 27/09/1990

2 Titulacién universitaria: Titulado Superior

Nombre del titulo: Licenciado en Veterinaria Especialidad Bromatologia, Sanidad y Tecnologia de los
Alimentos

Entidad de titulacion: Universidad de Cérdoba Tipo de entidad: Universidad
Fecha de titulaciéon: 03/10/1986

Doctorados

Programa de doctorado: Programa Oficial de Doctorado en Ciencias Veterinarias
Entidad de titulacién: Universidad de Extremadura
Fecha de titulacién: 01/01/1987

Conocimiento de idiomas

Idioma Comprension Comprension Interaccion oral Expresion oral |Expresion escrita
auditiva de lectura

Inglés B1 B1 B1 B1 B1

Actividad docente

Direccidn de tesis doctorales y/o proyectos fin de carrera

1 Titulo del trabajo: Efectos de tratamientos no térmicos y de bioconservacion en jamoén curado loncheado sobre la
expresion génica de Listeria monocytogenes
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura  Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Alberto Alia Mufoz
Calificacion obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 28/11/2019
Doctorado Europeo: No
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2 Titulo del trabajo: Influencia de factores ambientales en el control de mohos productores de ocratoxina A 'y
aflatoxinas en derivadas carnicos curado-madurados

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura  Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Lourdes Sanchez-Montero Velasco

Calificacion obtenida: Sobresaliente Cum Laude

Fecha de defensa: 15/12/2017

Doctorado Europeo: No

3 Titulo del trabajo: Desarrollo de métodos de RT-PCR en tiempo real para la cuantificacion de mohos toxigénicos
viables en alimentos

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Entidad de realizacién: Universidad de Extremadura  Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Maria Victoria Bernaldez Rey

Calificacion obtenida: Sobresaliente Cum Laude

Fecha de defensa: 23/01/2017

Doctorado Europeo: Si

4 Titulo del trabajo: Desarrollo de métodos de PCR en tiempo real para la deteccion y cuantificacién de mohos
productores de micotoxinas en alimentos

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura  Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Alicia Rodriguez Jiménez

Calificacion obtenida: Sobresaliente Cum Laude

Fecha de defensa: 2012

Doctorado Europeo: Si

5 Titulo del trabajo: Desarrollo de métodos de PCR convencional para la deteccién de mohos productores de
micotoxinas en alimentos

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura  Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Maria Isabel Luque Caballero

Calificacion obtenida: Sobresaliente Cum Laude

Fecha de defensa: 2011

6 Titulo del trabajo: Desarrollo de métodos de PCR para la deteccién de mohos productores de acido
ciclopiazoénico en alimentos madurados

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura  Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Eva Casado Sanchez

Calificacion obtenida: Sobresaliente Cum Laude

Fecha de defensa: 2010

7 Titulo del trabajo: Caracterizacion de levaduras de interés en jamén ibérico mediante técnicas de acidos
nucleicos

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura  Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Maria Jesus Andrade Gracia

Calificacion obtenida: Sobresaliente Cum Laude

Fecha de defensa: 2009
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8 Titulo del trabajo: Actividad proteolitica y lipolitica de microorganismos aislados de jamén curado
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura  Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Maria José Sosa Zuil
Calificacion obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 2005

9 Titulo del trabajo: Caracterizacion de una proteasa de Penicillium chrysogenum aislado de jamén curado y
determinacion de su efecto en carne y embutidos madurados

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura  Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Maria José Benito Bernaldez

Calificacion obtenida: Sobresaliente Cum Laude

Fecha de defensa: 2002

10 Titulo del trabajo: Contribucidn de la poblacién fungica seleccionada al desarrollo de caracteristicas deseables
del jamén curado

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura  Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Alberto Martin Gonzalez

Calificacion obtenida: Sobresaliente Cum Laude

Fecha de defensa: 2000

11 Titulo del trabajo: Obtencion de sondas de ADN para la deteccion de Penicillium polonicum productor de
verrucosidina en industrias carnicas

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura  Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Emilio Aranda Medina

Calificacion obtenida: Sobresaliente Cum Laude

Fecha de defensa: 1999

12 Titulo del trabajo: Evaluacion de los peligros sanitarios microbioldgicos en la produccion de precocinados

congelados
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realizacion: Universidad de Cérdoba Tipo de entidad: Universidad

Alumno/a: Maria de Guia Cérdoba Ramos
Calificacioén obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 1997

13 Titulo del trabajo: Influencia de las condiciones del procesado sobre los cambios madurativos en el jamoén
ibérico.
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura  Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Lourdes Martin Caceres
Calificacion obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 1996

14 Titulo del trabajo: Evaluacion tecnoldgica y sanitaria de las micrococaeas en la maduracion del jamén de cerdo
ibérico
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

GOBIERMO MIMISTERIC F E CYT Eg:gﬁlgré ;:glrj:.um_.a
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Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura  Tipo de entidad: Universidad
Alumnol/a: Mar Rodriguez Jovita

Calificacion obtenida: Sobresaliente Cum Laude

Fecha de defensa: 1995

Experiencia cientifica y tecnolégica

Actividad cientifica o tecnolégica

Proyectos de |+D+i financiados en convocatorias competitivas de Administraciones o
entidades publicas y privadas

1 Nombre del proyecto: Expresion de genes de virulencia, proteinas y toxicidad de L. monocytogenes y
S. aureus en productos carnicos reducidos en sal y nitrificantes mediante analisis genémico y proteémico
(REF. RTA2017-00027-C03-03

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Cérdoba Ramos
N° de investigadores/as: 4

Entidad/es financiadorals:

Instituto Nacional de Investigacion Agraria y Agroalimentaria.

Fecha de inicio-fin: 01/07/2018 - 01/07/2020
Cuantia total: 94.055 €

2 Nombre del proyecto: Red Consolider de Productos Carnicos “Innovacién en productos carnicos seguros y
saludables” (REF. AGL2017-90699-REDC)

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Cérdoba Ramos
N° de investigadores/as: 15

Entidad/es financiadorals:

Ministerio de Economia, Industria y Competitividad

Fecha de inicio-fin: 01/07/2018 - 01/07/2020
Cuantia total: 13.000 €

3 Nombre del proyecto: Biocontrol de Listeria monocytogenes en alimentos madurados tradicionales (REF.
IB16149)
Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Cordoba Ramos
N° de investigadores/as: 8
Entidad/es financiadorals:
Consejeria de Economia e Infraestructura. Junta de Extremadura

Fecha de inicio-fin: 01/07/2017 - 01/07/2020
Cuantia total: 148.874 €

4 Nombre del proyecto: Nanocromatografo de liquidos con sistema Q-EXACTIVE espectrometro de masas
para investigacion en protedmica (REF. UNEX15-AE-3394)

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Caceres, Espana
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Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Cérdoba Ramos
N° de investigadores/as: 15

Entidad/es financiadorals:

Ministerio de Economia y Competitividad

Fecha de inicio-fin: 01/01/2016 - 31/12/2017
Cuantia total: 469.000 €

5 Nombre del proyecto: Eliminacion de Listeria monocytogenes en jamon curado deshuesado mediante
tecnologias no térmicas. Efecto en la respuesta al estrés y la virulencia. Subproyecto 3: Efecto de
tratamientos no térmicos y de bioconservacion en la viabilidad y expresion de genes de virulencia de
Listeria monocytogenes y en las caracteristicas de calidad del producto (REF. RTA-2013-00070-C03-03)

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Cérdoba Ramos
N° de investigadores/as: 6

Entidad/es financiadorals:

Instituto Nacional de Investigacion Agraria y Agroalimentaria.

Fecha de inicio-fin: 23/10/2014 - 23/10/2017
Cuantia total: 94.318,9 €

6 Nombre del proyecto: “Disefio de estrategias para controlar mohos toxigénicos en alimentos madurados
utilizando proteinas antifungicas de mohos y levaduras" (Ref.: AGL 2010-21623).

Modalidad de proyecto: De investigacion fundamental (incluyendo excavaciones arqueolégicas, etc.).
Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Félix Nufez Brefa.

N° de investigadores/as: 7

Entidad/es financiadorals:

Ministerio de Educacion y Ciencia.

Fecha de inicio-fin: 01/10/2010 - 31/12/2013 Duracion: 3 anos
Cuantia total: 108.900 €

7 Nombre del proyecto: “Instalacion piloto para desarrollar la certificacion de jamén curado y otros productos
carnicos destinados a la exportacion" (Ref.: UNEX10-1E-402).

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Jesus Ventanas Barroso.

N° de investigadores/as: 22

Entidad/es financiadorals:

Ministerio de Economia y Competitividad.

Fecha de inicio-fin: 01/01/2010 - 31/12/2013
Cuantia total: 784.715,09 €

8 Nombre del proyecto: “Productos carnicos para el siglo XXI: seguros nutritivos y saludables. Subproyecto
. Incidencia, prevalencia y deteccion de patdégenos por técnicas rapidas en las industria carnica y de
productos carnicos" (Ref.:CSD2007-00016).

Modalidad de proyecto: De investigacion Ambito geografico: Nacional
fundamental (incluyendo excavaciones

arqueoldgicas, etc.).

Entidad de realizacién: Universdad de Extremadura

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Cérdoba Ramos
Entidad/es financiadorals:

Ministerio de Educacion y Ciencia.
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Fecha de inicio-fin: 01/10/2007 - 01/10/2012 Duracion: 4 anos
Cuantia total: 170.889 €

9 Nombre del proyecto: “Desarrollo de métodos de PCR en tiempo real para la deteccion de mohos
productores de micotoxinas en alimentos madurados" (Ref.:AGL2007-64639/ALI).

Modalidad de proyecto: De investigacion fundamental (incluyendo excavaciones arqueoldgicas, etc.).
Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: Caceres, Extremadura, Espafa

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Cérdoba Ramos

N° de investigadores/as: 6

Entidad/es financiadorals:

Ministerio de Educacion, Cultura y Deportes

Fecha de inicio-fin: 01/10/2007 - 04/10/2010 Duracion: 3 anos
Cuantia total: 134.310 €

10 Nombre del proyecto: Desarrollo de un nuevo embutido de cerdo ibérico funcional aplicando un cultivo
iniciador autdctono y la proteasa EPG222 (Ref. PDT08A062)

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Maria de Guia Cérdoba Ramos
N° de investigadores/as: 12

Entidad/es financiadorals:

Junta de Extremadura. Plan Regional Proyectos y Ayudas

Fecha de inicio-fin: 07/08/2008 - 07/08/2010 Duracion: 2 afos
Cuantia total: 64.029 €

11 Nombre del proyecto: “Desarrollo de métodos de PCR para la caracterizacion y deteccion de mohos
productores de acido ciclopiazonico en productos carnicos crudos-curados” (Ref.:AGL2004-03291/ALlI).

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Cérdoba Ramos
N° de investigadores/as: 4

Entidad/es financiadorals:

Ministerio de Educacion y Ciencia.

Fecha de inicio-fin: 01/10/2004 - 01/10/2007 Duracion: 3 afnos
Cuantia total: 51.750 €

12 Nombre del proyecto: “Desarrollo de un método para la caracterizacion molecular de levaduras de interés
tecnologico en jamon ibérico” (Ref.:AGL2001-0804).

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Juan José Cérdoba Ramos.
N° de investigadores/as: 5

Entidad/es financiadorals:

Ministerio de Ciencia y Tecnologia.

Fecha de inicio-fin: 2001 - 2004 Duracion: 3 ainos
Cuantia total: 55.016,65 €

13 Nombre del proyecto: "Caracterizacion de proteasas de Penicillium chrysogenum aislado de jamon curado
y su expresion en Debaryomyces hansenii” (Ref.: ALI98-0253).

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Juan José Cérdoba Ramos

GOBIERNO MIMNISTERIC ;g:gﬁlgré:gfrmm
DE ESPANA DE CIENCIA
¥ LA TECNOLOGIA

E INNOVACION

12



M c
a V[N CURRICULLM VITAE NORMALIZADO b4f65ea2ea32672f9b1d844fe681b3dc

N° de investigadores/as: 5
Entidad/es financiadorals:
Comision Interministerial de Ciencia y Tecnologia.

Fecha de inicio-fin: 01/10/1998 - 01/10/2001 Duracion: 3 afios
Cuantia total: 85.566,09 €

14 Nombre del proyecto: "Deteccion en productos carnicos madurados de Penicillium aurantiogriseum
productores de verrucosidina mediante sondas de hibridacion” (Ref.: ALI95-0237).

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
N° de investigadores/as: 3

Entidad/es financiadorals:

Comision Interministerial de Ciencia y Tecnologia.

Fecha de inicio-fin: 01/10/1995 - 01/10/1998 Duracion: 3 afos
Cuantia total: 21.684,52 €

15 Nombre del proyecto: “Evaluacion tecnoldgica y toxicoldgica de los mohos que se desarrollan en el jamon
curado" (Ref.: ALI92-0286).

Entidad de realizacion: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez
N° de investigadores/as: 6

Entidad/es financiadorals:

Comisién Interministerial de Ciencia y Tecnologia.

Fecha de inicio-fin: 1992 - 1995 Duracion: 3 afios
Cuantia total: 29.088,98 €

16 Nombre del proyecto: “Equipamiento para Instituto Universitario del Cerdo Ibérico (IUCI)"
(Ref.:UNEX-E010).

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Jesus Ventanas Barroso
Entidad/es financiadorals:
Secretaria de Estado de Politica Cientifica y Tecnologica (Feder)

Fecha de inicio: 2003 Duracion: 1 ano

17 Nombre del proyecto: “Estudio de la influencia de los factores genéticos (lineas productoras) y de
procesado (salazon y temperatura) asociados a la aparicion de texturas anémalas en el jamén curado®.
(Ref.: IFD97-1285).

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Jesus Ventanas Barroso.
Entidad/es financiadorals:
FEDER

Fecha de inicio: 2000 Duracion: 3 afios

18 Nombre del proyecto: "Equipo de Electroforesis en Campo Pulsante" (Ref: FEDER 11.174).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Juan José Cérdoba Ramos.
Entidad/es financiadorals:

Programa Operativo FEDER II.

Fecha de inicio: 1997
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19 Nombre del proyecto: "Cromatografo HPLC-Espectrometro de Masas, correspondiente a Infraestructura
del Programa Nacional de Tecnologia de Alimentos" (Ref. ).

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Entidad/es financiadorals:
Comision Interministerial de Ciencia y Tecnologia.

Fecha de inicio: 1994

20 Nombre del proyecto: "Equipo basico para el desarrollo de tecnologia de ADN recombinante" (Ref.: IN
94-0729).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Santiago Vadillo Machota.
Entidad/es financiadorals:
. Comisién Interministerial de Ciencia y Tecnologia.

Fecha de inicio: 1994

21 Nombre del proyecto: "Microbial Control in the Meat Industry" (Ref. Concerted Action PL92-1456).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): DE GRUPO: Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Entidad/es financiadorals:

Unién Europea.

Fecha de inicio: 1994 Duracion: 2 ainos

22 Nombre del proyecto: “Dietary treatment and oxidative stability of muscles and meat products (DIET-OC).
Nutritive value, sensory quality and safety”.

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Clemente Lépez Bote.
Entidad/es financiadorals:
CEE.

programa AAIR

Fecha de inicio: 1992 Duracion: 3 afos

23 Nombre del proyecto: “Bases para la caracterizacion de la calidad del jamon curado de cerdo ibérico y
blanco mediante la evaluacion de parametros bioquimicos y sensoriales” (Ref. )

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Jesus Ventanas Barroso.
Entidad/es financiadorals:
Comisién Interministerial de Ciencia y Tecnologia.

Fecha de inicio: 1989 Duracion: 3 afos

24 Nombre del proyecto: “Estudio y caracterizacion de los jamones de la
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Jesus Ventanas Barroso.
Entidad/es financiadorals:
Junta de Extremadura.

Fecha de inicio: 1987 Duracion: 3 afios

25 Nombre del proyecto: "Apoyo a proyectos competitivos" (Ref.: PRI97C135).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Entidad/es financiadorals:

Consejeria de Educacion y Juventud de la Junta de Extremadura.
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26 Nombre del proyecto: "Bases microbioldgicas para el andlisis de riesgos y control de puntos criticos del
pimentdn en Extremadura"

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Entidad/es financiadorals:
Consejeria de Bienestar Social de la Junta de Extremadura.

27 Nombre del proyecto: "Deteccion de microorganismos causantes de infecciones alimentarias mediante
PCR y sondas de hibridacion”.

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Entidad/es financiadorals:
Junta de Extremadura-Consejeria de Educacién y Juventud y Fondo Social Europeo.

28 Nombre del proyecto: "Deteccion de microorganismos toxigénicos en alimentos de Extremadura” (Ref.:
EIA94-02).

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Entidad/es financiadorals:
Junta de Extremadura-Consejeria de Educacién y Juventud y Fondo Social Europeo.

29 Nombre del proyecto: "Efecto del enzima proteolitico EPg222 obtenido de Penicillium chrysogenum
aislado de jamon ibérico, en las caracteristicas sensoriales de productos carnicos” (Ref.: IPRO0C042).

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Juan José Cérdoba Ramos.
Entidad/es financiadorals:
Junta de Extremadura.

30 Nombre del proyecto: "Estudio de las condiciones de crecimiento de mohos no toxigénicos para prevenir
el desarrollo de Penicillium aurantiogriseum en productos carnicos madurados" (Ref.: PRI96100040).

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Entidad/es financiadorals:
Junta de Extremadura-Consejeria de Educacion y Juventud y Fondo Social Europeo.

31 Nombre del proyecto: "Evaluacion de los cambios madurativos en jamones inoculados con cepas de
Penicillium chrysogenum seleccionados de jamon ibérico".

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez
Entidad/es financiadorals:
Junta de Extremadura-Consejeria de Educacién y Juventud y Fondo Social Europeo.

32 Nombre del proyecto: “Evaluacion de la aptitud tecnoldgica de Penicillium chrysogenum y Debaryomyces
hansenii aplicados conjuntamente como cultivos iniciadores en productos” (Ref.: IPR99C010).

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dra. Elena Bermudez Polo
Entidad/es financiadorals:
Junta de Extremadura.

33 Nombre del proyecto: “Evaluacion de la aptitud tecnoldgica de levaduras para su utilizacion como cultivos
iniciadores en jamén curado” (Ref.: IPR98C091).

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Félix Nufiez Brefa.
Entidad/es financiadorals:
Junta de Extremadura.
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Contratos, convenios o proyectos de I+D+i no competitivos con Administraciones o entidades
publicas o privadas

1 Nombre del proyecto: Optimizacion de dispositivo electronico para caracterizacion de productos carnicos
ibéricos en la industria agroalimentaria
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Cérdoba Ramos
N° de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadorals:
BIOBEE TECHNOLOGIES S.L.

Fecha de inicio: 01/12/2017 Duracion: 8 meses
Cuantia total: 4.200 €

2 Nombre del proyecto: Andlisis de prevalencia de Campylobacter en heces de granjas y ciegos en
matadero y determinaciones para recuento en canales de pollos (REF. 052/17)

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Maria Jesus Andrade Gracia
N° de investigadores/as: 7

Entidad/es financiadorals:

VERAVIC S.L.

Fecha de inicio: 01/02/2017 Duracion: 1 afno
Cuantia total: 8.000 €

3 Nombre del proyecto: Determinacion de la calidad microbiolégica y sensorial de jamén curado de ciervo
(REF. 011/16)

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Alicia Rodriguez Jiménez
N° de investigadores/as: 7

Entidad/es financiadorals:

3491 MAS.L

Fecha de inicio: 01/11/2016 Duracioén: 4 meses
Cuantia total: 2.433,2 €

4 Nombre del proyecto: Estudio de métodos acaricidas en el jamoén blanco e ibérico: Aplicacion de mohos y
levaduras que se desarrollan en jamén curado y de compuestos elaborados por esta poblacién fingica para
la inhibicién de acaros (CDTI REF IDI-2010340)
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Miguel Angel Asensio Pérez
N° de investigadores/as: 10
Entidad/es financiadorals:
Ibéricos Torredn Salamanca S.L.

Fecha de inicio: 25/05/2012 Duracion: 2 anos - 2 meses
Cuantia total: 77.000 €

5 Nombre del proyecto: Desarrollo del control de la poblacién fingica en embutidos ibéricos (REF. 105/12)
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Cérdoba Ramos
N° de investigadores/as: 4
Entidad/es financiadorals:
Industria COVAP.

Fecha de inicio: 15/05/2011 Duracion: 6 meses
Cuantia total: 5.200 €
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6 Nombre del proyecto: “IBEDROCHES, Implantacion de tecnologias innovadoras en el proceso de
elaboracién del Jamén Ibérico de los Pedroches”

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Cérdoba Ramos
N° de investigadores/as: 7

Entidad/es financiadorals:

CDTI

COVAP

Embutidos Camilo Rios S.L.

Ibéricos de Bellota

S.A. y Hermanos Rodriguez Barbancho S.L:

Fecha de inicio: 01/12/2009 Duracion: 3 afios - 1 mes
Cuantia total: 121.000 €

7 Nombre del proyecto: “Control de la alteracion por cala en jamén curado (REF. 009/08)
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Cordoba Ramos; Mar Rodriguez Jovita
N° de investigadores/as: 2
Entidad/es financiadorals:
Industria RESTI-SANCHEZ.

Fecha de inicio: 17/01/2008 Duracioén: 2 meses
Cuantia total: 2.586,21 €

8 Nombre del proyecto: “Desarrollo de nuevos productos reestructurados de cerdo ibérico” (CDTI, Ref.
IDI-20070424)

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Cérdoba Ramos; Mar Rodriguez Jovita;
Teresa Antequera Rojas

N° de investigadores/as: 4
Entidad/es financiadorals:
CDTI

Resti S.A.

Fecha de inicio: 20/12/2007 Duracion: 2 anos - 26 dias
Cuantia total: 108.096 €

9 Nombre del proyecto: “Deteccion e identificacion de los microrganismos causantes de putrefaccion
profunda en paletas de cerdo ibérico“ REF. 157/07

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Cérdoba Ramos; Mar Rodriguez Jovita
N° de investigadores/as: 2

Entidad/es financiadorals:

Industria COVAP.

Fecha de inicio: 20/07/2007 Duracion: 2 meses
Cuantia total: 2.586,21 €

10 Nombre del proyecto: “Estudio sobre identificacion y deteccion de peligros por la presencia de Listeria
monocytogenes y Escherichia coli O157:H7 en ensaladas y preparados carnicos “ (REF. 052/05)

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Mar Rodriguez Jovita; Juan José Cérdoba Ramos
N° de investigadores/as: 2
Entidad/es financiadorals:
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Consejeria de Sanidad y Consumo.

Fecha de inicio: 27/07/2005 Duracion: 5 meses
Cuantia total: 24.000 €

Resultados

Propiedad industrial e intelectual

1 Titulo propiedad industrial registrada: “Nuevo enzima proteolitico, procedimiento para su obtencion y
aplicaciones”.

Inventores/autores/obtentores: BENITO, M.J.; RODRIGUEZ, M.M.; NUNEZ, F.; BERMUDEZ, M.E.;
ASENSIO, M.A.; CORDOBA, J.J.

Entidad titular de derechos: Universidad de Extremadura.

N° de solicitud: P200201211.

Pais de inscripcién: Espaia, Extremadura

Fecha de registro: 27/05/2002

2 Titulo propiedad industrial registrada: "Nueva sonda de ADN, procedimiento para su obtencién y sus
aplicaciones en la deteccién de P. polonicum productor de verrucosidina".

Inventores/autores/obtentores: ARANDA MEDINA, E.; CORDOBA RAMOS, J.J.; RODRIGUEZ JOVITA,
M.; NUNEZ BRENA, F.; BERMUDEZ POLO, E.; ASENSIO PEREZ, M.A.

Entidad titular de derechos: Universidad de Extremadura.
N° de solicitud: P200102889.

Pais de inscripcion: Espafia, Extremadura

Fecha de registro: 27/12/2001

Actividades cientificas y tecnolégicas

Produccion cientifica

indice H: 35
Fecha de aplicacion: 22/07/2021

Publicaciones, documentos cientificos y técnicos

1 |. Martin; A. Rodriguez; A. Alia; M. Martinez-Blanco; D. Lozano-Ojalvo; J.J. Céordoba. Control of Listeria
monocytogenes growth and virulence in a traditional soft cheese model system based on lactic acid bacteria and
a whey protein hydrolysate with antimicrobial activity. International Journal of Food Microbiology. 361, pp. 109444,

2022.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY

indice de impacto: 5.277 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 25 Num. revistas en cat.: 143
3%5 GOBIERND MINISTERIO FUNDACION ESPAROLA
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2 L.R. dos Santos; A. Alia; I. Martin; F.M. Gottardo; L.B. Rodriguez; K.A. Borges; T. Furian; J.J. Cérdoba.
Antimicrobial activity of essential oils and natural plant extracts against Listeria monocytogenes in a dry-cured
ham-based model. Journal of the Science of Food and Agriculture. 102 - 4, pp. 1729 - 1735. 2022.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - AGRICULTURE,
MULTIDISCIPLINARY
indice de impacto: 3.639 Revista dentro del 25%: Si
Posicion de publicacion: 8 Num. revistas en cat.: 57
3 I Martin; A. Rodriguez; J. Delgado; J.J. Cordoba. Strategies for Biocontrol of Listeria monocytogenes Using Lactic
Acid Bacteria and Their Metabolites in Ready-To-Eat Meat-and Dairy-Ripened Products. Foods. 11 - 4, pp. 542.
2022.
Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY
indice de impacto: 3.714 Revista dentro del 25%: Si
Posicion de publicacion: 27 Num. revistas en cat.: 139
4 |. Martin; A. Alia; A. Rodriguez; F. Gomez; J.J. Cérdoba. Growth and expression of virulence genes of listeria

monocytogenes during the processing of dry-cured fermented “salchichén” manufactured with a selected
lactilactobacillus sakei. Biology. 10 - 12, pp. 1258. 2021.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - BIOLOGY
indice de impacto: 5.079 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 16 Num. revistas en cat.: 93

5 | Martin; A. Rodriguez; L. Sanchez-Montero; P. Padilla; J.J. Cordoba; R. Montiel. Effect of the dry-cured fermented
sausage "salchichon" processing with a selected Lactobacillus sakei in Listeria monocytogenes and microbial
population. Foods. 10 - 856, pp. 1 - 15. 2021.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 3.714 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 27 Num. revistas en cat.: 139

6 A Alia; M.J. Andrade; J.J. Cérdoba; I. Martin; A. Rodriguez. Development of a multiplex real-time PCR to
differentiate the four major Listeria monocytogenes serotypes in isolates from meat processing plants. Food
Microbiology. 87 - 103367, pp. 1 - 7. 2020.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 4.089 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 14 Num. revistas en cat.: 135

7 A. Alia; J.J. Cdrdoba; A. Rodriguez; C. Garcia; M.J. Andrade. Evaluation of the efficacy of Debaryomyces hansenii
as protective culture for controlling Listeria monocytogenes in sliced dry-cured ham. LWT - Food Science and
Technology. 119 - 108886, pp. 1 - 8. 2020.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR)
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indice de impacto: 3.714
Posicion de publicacion: 23

b4f65ea2ea32672f9b1d844fe681b3dc

Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

Revista dentro del 25%: Si
Num. revistas en cat.: 135

A. Pérez-Baltar; A. Alia; A. Rodriguez; J.J. Cérdoba; M. Medina; R. Montiel. Impact of water activity on the
inactivation and gene expression of listeria monocytogenes during refrigerated storage of pressurized dry-cured

ham. Foods. 9 - 1092, pp. 1 - 15. 2020.
Tipo de produccioén: Articulo cientifico

Fuente de impacto: WOS (JCR)

indice de impacto: 3.714
Posicion de publicacion: 27

Tipo de soporte: Revista

Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

Revista dentro del 25%: Si

Num. revistas en cat.: 139

A. Alia; M.J. Andrade; A. Rodriguez; |. Martin; A. Pérez-Baltar; M. Medina; J.J. Cérdoba. Prevalence and
characterization of Listeria monocytogenes in deboning and slicing areas of Spanish dry-cured ham processing.
LWT - Food Science and Technology. 128 - 109498, pp. 1 - 8. 2020.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico
Fuente de impacto: WOS (JCR)

indice de impacto: 3.714
Posicion de publicacion: 23

Tipo de soporte: Revista

Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

Revista dentro del 25%: Si

Num. revistas en cat.: 135

A. Alia; A. Rodriguez; M.J. Andrade; F.M. Gémez; J.J. Cérdoba. Combined effect of temperature, water activity
and salt content on the growth and gene expression of Listeria monocytogenes in a dry-cured ham model system.

Meat Science. 155, pp. 16 - 19. 2019.
Tipo de produccioén: Articulo cientifico

Fuente de impacto: WOS (JCR)

indice de impacto: 3.483
Posicion de publicacion: 29

Tipo de soporte: Revista

Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

Revista dentro del 25%: Si

Num. revistas en cat.: 135

L. Sanchez-Montero; J.J. Cérdoba; A. Alia; B. Peromingo; F. Nufez. Effect of Spanish smoked paprika “Pimentén
de La Vera” on control of ochratoxin A and aflatoxins production on a dry-cured meat model system. International
Journal of Food Microbiology. 308 - 108303, pp. 1-7.2019.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico
Fuente de impacto: WOS (JCR)

indice de impacto: 4.006
Posicion de publicacion: 14

Tipo de soporte: Revista

Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

Revista dentro del 25%: Si

Num. revistas en cat.: 135

L. Sanchez-Montero; J.J. Cérdoba; B. Peromingo; M. Alvarez; F. Nufiez. Effects of environmental conditions and
substrate on growth and ochratoxin A production by Penicillium verrucosum and Penicillium nordicum: Relative risk
assessment of OTA in dry-cured meat products. Food Research International. 121, pp. 604 - 611. 2019.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico
Fuente de impacto: WOS (JCR)

indice de impacto: 3.579

Posicion de publicacion: 27
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Num. revistas en cat.: 135
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A. Rodriguez; J. Delgado; J.J. Cérdoba; M. Rodriguez. Relationship between cyclopiazonic acid production and
gene expression in Penicillium griseofulvum under dry-cured ham processing environmental conditions. Mycotoxin
Research. 35, pp. 353 - 361. 2019.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - TOXICOLOGY
indice de impacto: 3.741 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 19 Num. revistas en cat.: 93

V. Bernaldez; A. Rodriguez; J. Delgado; L. Sdnchez-Montero; J.J. Cordoba. Gene Expression Analysis as a
Method to Predict OTA Accumulation in Dry-Cured Meat Products. Food Analytical Methods. 11, pp. 2463 - 2471.
2018.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 2.413 Revista dentro del 25%: No
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Fuente de impacto: WOS (JCR)
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50

51

52

53

54

Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
indice de impacto: 2.275 Revista dentro del 25%: Si
Posicion de publicacion: 26 Num. revistas en cat.: 128

M.l. Luque; A. Rodriguez; M.J. Andrade; R. Gordillo; M. Rodriguez; J.J. Cérdoba. Development of a PCR protocol
to detect patulin producing moulds in food products. Food Control. 22 - 12, pp. 1831 - 1838. 2011. Disponible en
Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/j.foodcont.2011.04.020>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 2.656 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 15 Num. revistas en cat.: 128

A. Rodriguez; M. Isabel Luque; M.J. Andrade; M. Rodriguez; M.A. Asensio; J.J. Cérdoba. Development of
real-time PCR methods to quantify patulin-producing molds in food products. Food Microbiology. 28 - 6, pp. 1190 -
1199. 2011. Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/j.fm.2011.04.004>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 3.283 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 10 Num. revistas en cat.: 128

A. Rodriguez; M. Rodriguez; M.1. Luque; A.F. Justesen; J. Cérdoba. Quantification of ochratoxin
A-producing molds in food products by SYBR Green and TagMan real-time PCR methods.
International Journal of Food Microbiology. 149 - 3, pp. 226 - 235. 2011. Disponible en Internet en:
<http://dx.doi.org/10.1016/j.ijffoodmicro.2011.06.019>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 3.327 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 9 Num. revistas en cat.: 128

R. Casquete; M.J. Benito; A. Martin; S. Ruiz-Moyano; J.J. Cérdoba; M.G. Cérdoba. Role of an autochthonous
starter culture and the protease EPg222 on the sensory and safety properties of a traditional Iberian
dry-fermented sausage " salchichon". Food Microbiology. 28 - 8, pp. 1432 - 1440. 2011. Disponible en Internet en:
<http://dx.doi.org/10.1016/j.fm.2011.07.004>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 3.283 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 10 Num. revistas en cat.: 128

A. Martin; M.J. Benito; E. Aranda; S. Ruiz-Moyano; J.J. Cérdoba; M.G. Cérdoba. Characterization by Volatile
Compounds of Microbial Deep Spoilage in Iberian Dry-Cured Ham. Journal of Food Science. 75 - 6, 2010.
Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1111/j.1750-3841.2010.01674.x>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de articulo en revista con comité evaluador de admisién externo

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY
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55

56

57

58

59

indice de impacto: 1.733 Revista dentro del 25%: No
Posicion de publicacion: 35 Num. revistas en cat.: 127

Resultados relevantes: Segundo Cuartil
M.J. Andrade; J.J. Cérdoba; E.M. Casado; M.G. Coérdoba; M. Rodriguez. Effect of selected strains of

Debaryomyces hansenii on the volatile compound production of dry fermented sausage "salchichon". Meat
Science. 85 - 2, pp. 256 - 264. 2010. Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/j.meatsci.2010.01.009>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 2.619 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 15 Num. revistas en cat.: 127

M.J. Andrade; M. Rodriguez; E. Casado; J.J. Cérdoba. Efficiency of mitochondrial DNA restriction
analysis and RAPD-PCR to characterize yeasts growing on dry-cured Iberian ham at the different
geographic areas of ripening. Meat Science. 84 - 3, pp. 377 - 383. 2010. Disponible en Internet en:
<http://dx.doi.org/10.1016/j.meatsci.2009.09.005>.

Tipo de produccion: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Grado de contribucidn: Autor/a o coautor/a de articulo en revista con comité evaluador de admisién externo

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 2.619 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 15 Num. revistas en cat.: 127

M.J. Andrade; M. Rodriguez; E.M. Casado; E. Bermudez; J.J. Cdrdoba. Differentiation of yeasts growing
on dry-cured Iberian ham by mitochondrial DNA restriction analysis, RAPD-PCR and their volatile
compounds production. Food Microbiology. 26 - 6, pp. 578 - 586. 2009. Disponible en Internet en:
<http://dx.doi.org/10.1016/j.fm.2009.03.014>.

Tipo de produccidn: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 3.216 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 4 Num. revistas en cat.: 118

M. Jesus Andrade; J.J. Cordoba; B. Sanchez; E.M. Casado; M. Rodriguez. Evaluation and selection of yeasts
isolated from dry-cured Iberian ham by their volatile compound production. Food Chemistry. 113 - 2, pp. 457 - 463.
2009. Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/j.foodchem.2008.07.080>.

Tipo de produccidn: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 3.146 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 6 Num. revistas en cat.: 118

A. Martin; M.J. Benito; A. Hernandez; F. Pérez-Nevado; J.J. Cérdoba; M.G. Cérdoba. Characterisation of microbial
deep spoilage in Iberian dry-cured ham. Meat Science. 78 - 4, pp. 475 - 484. 2008. Disponible en Internet en:
<http://dx.doi.org/10.1016/j.meatsci.2007.07.017>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 2.183 Revista dentro del 25%: Si
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Posicion de publicacion: 17 Num. revistas en cat.: 103

60 B. Sanchez; M. Rodriguez; E.M. Casado; A. Martin; J.J. Cérdoba. Development of an efficient fungal DNA
extraction method to be used in random amplified polymorphic DNA-PCR analysis to differentiate cyclopiazonic
acid mold producers. Journal of Food Protection. 71 - 12, pp. 2497 - 2503. 2008.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.763 Revista dentro del 25%: No

Posicion de publicacion: 27 Num. revistas en cat.: 103

Resultados relevantes: Segundo Cuartil

61 A. Martin; J.J. Cérdoba; E. Aranda; M.G. Cérdoba; M.A. Asensio. Contribution of a selected fungal population to
the volatile compounds on dry-cured ham. International Journal of Food Microbiology. 110 - 1, pp. 8 - 18. 2006.
Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/j.ijfoodmicro.2006.01.031>.

Tipo de produccidn: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Food Science
indice de impacto: 2.608 Revista dentro del 25%: Si
Posicion de publicacion: 4 Num. revistas en cat.: 96

62 M.J. Andrade; M. Rodriguez; B. Sanchez; E. Aranda; J.J. Cordoba. DNA typing methods for differentiation of
yeasts related to dry-cured meat products. International Journal of Food Microbiology. 107 - 1, pp. 48 - 58. 2006.
Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/j.ijfoodmicro.2005.08.011>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 2.608 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 4 Num. revistas en cat.: 96

63 M.J. Benito; I.F. Connerton; J.J. Cérdoba. Genetic characterization and expression of the novel fungal protease,
EPg222 active in dry-cured meat products. Applied Microbiology and Biotechnology. 73 - 2, pp. 356 - 365. 2006.
Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1007/s00253-006-0498-z>.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Microbiology
indice de impacto: 1.138 Revista dentro del 25%: No
Posicion de publicacion: 83 Num. revistas en cat.: 260

Resultados relevantes: Segundo Cuartil

64 M.J. Benito; M. Rodriguez; M.G. Cérdoba; M.J. Andrade; J.J. Cordoba. Effect of the fungal protease EPg222 on
proteolysis and texture in the dry fermented sausage 'salchichon'. Journal of the Science of Food and Agriculture.
85 - 2, pp. 273 - 280. 2005. Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1002/jsfa.1951>.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - AGRICULTURE,
MULTIDISCIPLINARY

indice de impacto: 0.996 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 5 Num. revistas en cat.: 31
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65 M.J. Benito; F. Nuiiez; M.G. Cdrdoba; A. Martin; J.J. Cérdoba. Generation of non-protein nitrogen and volatile
compounds by Penicillium chrysogenum Pg222 activity on pork myofibrillar proteins. Food Microbiology. 22 - 6, pp.
513 - 519. 2005. Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/j.fm.2004.11.010>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.592 Revista dentro del 25%: Si

Posiciéon de publicacion: 20 Num. revistas en cat.: 93

66 A. Martin; M. Jurado; M. Robriguez; F. Nin?z; J.J. Cérdoba. Characterization of molds from dry-cured meat
products and their metabolites by micellar electrokinetic capillary electroposis and random amplified polymorphic
DNA PCR. Journal of Food Protection. 67 - 10, pp. 2234 - 2239. 2004.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.874 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 10 Num. revistas en cat.: 94

67 A. Martin; J.J. Cérdoba; F. Nuiiez; M.J. Benito; M.A. Asensio. Contribution of a selected fungal population to
proteolysis on dry-cured ham. International Journal of Food Microbiology. 94 - 1, pp. 55 - 66. 2004. Disponible en
Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/j.ijffoodmicro.2003.12.018>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 2.490 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 4 Num. revistas en cat.: 94

68 M.J. Benito; M. Rodriguez; A. Martin; E. Aranda; J.J. Cérdoba. Effect of the fungal protease EPg222 on the
sensory characteristics of dry fermented sausage "salchichon" ripened with commercial starter cultures. Meat
Science. 67 - 3, pp. 497 - 505. 2004. Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/j.meatsci.2003.11.023>.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.656 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 14 Num. revistas en cat.: 94

69 M.G. Cordoba; R. Jordano; E. Aranda; M.J. Benito; J.J. Cérdoba. Differentiation of toxigenic Staphylococcus
aureus in staphylococcal isolates from prepared and frozen foods by combined arbitrarily primed polymerase chain
reaction and DNA probe.Nahrung Food. 47 - 3, pp. 166 - 170. 2003.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 0.614 Revista dentro del 25%: No

Posicion de publicacion: 48 Num. revistas en cat.: 94

70 A. Martin; J.J. Cérdoba; M.J. Benito; E. Aranda; M.A. Asensio. Effect of Penicillium chryso genum
and Debaryomyces hansenii on the volatile compounds during controlled ripening of pork loins.
International Journal of Food Microbiology. 84 - 3, pp. 327 - 338. 2003. Disponible en Internet en:
<http://dx.doi.org/10.1016/S0168-1605(02)00474-9>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista
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Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Colloid and Surface Chemistry
indice de impacto: 2.261 Revista dentro del 25%: Si
Posicion de publicacion: 2 Num. revistas en cat.: 94

71 M.J. Benito; M. Rodriguez; M.J. Sosa; A. Martin; J.J. Cérdoba. Effect of protease EPg222 obtained from
Penicillium chrysogenum isolated from dry-cured ham in pieces of pork loins. Journal of Agricultural and Food
Chemistry. 51 - 1, pp. 106 - 111. 2003. Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1021/jf0257401>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 2.102 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 5 Num. revistas en cat.: 94

72 M.J. Benito; M. Rodriguez; R. Acosta; J.J. Cérdoba. Effect of the fungal extracellular protease EPg222 on
texture of whole pieces of pork loin. Meat Science. 65 - 2, pp. 877 - 884. 2003. Disponible en Internet en:
<http://dx.doi.org/10.1016/S0309-1740(02)00294-2>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.669 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 11 Num. revistas en cat.: 94

73 M.J. Benito; J.J. Cordoba; M. Alonso; M.A. Asensio; F. Nufiez. Hydrolytic activity of Penicillium chrysogenum
Pg222 on pork myofibrillar proteins. International Journal of Food Microbiology. 89 - 2-3, pp. 155 - 161. 2003.
Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/S0168-1605(03)00117-X>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 2.261 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 2 Num. revistas en cat.: 94

74 E. Aranda; M. Rodriguez; M.J. Benito; M.A. Asensio; J.J. Cordoba. Molecular cloning of
verrucosidin-producing Penicillium polonicum genes by differential screening to obtain a DNA probe.
International Journal of Food Microbiology. 76 - 1-2, pp. 55 - 61. 2002. Disponible en Internet en:
<http://dx.doi.org/10.1016/S0168-1605(02)00008-9>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.719 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 6 Num. revistas en cat.: 92

75 M.J. Sosa; J.J. Cérdoba; C. Diaz; M. Rodriguez; E. Bermudez; M.A. Asensio; F. Nuiez. Production of
cyclopiazonic acid by Penicillium commune isolated from dry-cured ham on a meat extract - Based substrate.
Journal of Food Protection. 65 - 6, pp. 988 - 992. 2002.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de articulo en revista con comité evaluador de admisién externo

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.686 Revista dentro del 25%: Si
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76

77

78

79

80

Posicion de publicacion: 8 Num. revistas en cat.: 92

A. Martin; M.A. Asensio; M.E. Bermudez; M.G. Cérdoba; E. Aranda; J.J. Cordoba. Proteolytic activity of penicillium
chrysogenum and debaryomyces hansenii during controlled ripening of pork loins. Meat Science. 62 - 1, pp. 129 -
137. 2002. Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/S0309-1740(01)00238-8>.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.252 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 18 Num. revistas en cat.: 92

M.J. Benito; M. Rodriguez; F. Nufiez; M.A. Asensio; M.E. Bermudez; J.J. Cordoba. Purification and
characterization of an extracellular protease from Penicillium chrysogenum Pg222 active against meat
proteins. Applied and Environmental Microbiology. 68 - 7, pp. 3532 - 3536. 2002. Disponible en Internet en:
<http://dx.doi.org/10.1128/AEM.68.7.3532-3536.2002>.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - BIOTECHNOLOGY &
APPLIED MICROBIOLOGY

indice de impacto: 3.691 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 13 Num. revistas en cat.: 82

M.G. Cérdoba; E. Aranda; L.M. Medina; R. Jordano; J.J. Cérdoba. Differentiation of Clostridium perfringens
and Clostridium botulinum from non-toxigenic clostridia, isolated from prepared and frozen foods by
PCR-DAN based methods. Nahrung - Food. 45 - 2, pp. 125 - 128. 2001. Disponible en Internet en:
<http://dx.doi.org/10.1002/1521-3803(20010401)45:2<125::AID-FOOD125>3.0.CO;2-8>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 0.609 Revista dentro del 25%: No

Posicion de publicacion: 53 Num. revistas en cat.: 94

M.G. Cérdoba; E. Aranda; L.M. Medina; R. Jordano; J.J. Cordoba. Differentiation of Clostridium perfringens and
Clostridium botulinum from non-toxigenic clostridia, isolated from prepared and frozen foods by PCR-DNA based
methods.Die Nahrung Food. 45 - 2, pp. 125 - 128. 2001.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 0.609 Revista dentro del 25%: No

Posicion de publicacion: 53 Num. revistas en cat.: 94

A. Martin; J.J. Cérdoba; M.M. Rodriguez; F. Nufiez; M.A. Asensio. Evaluation of microbial proteolysis in meat
products by capillary electrophoresis. Journal of Applied Microbiology. 90 - 2, pp. 163 - 171. 2001. Disponible en
Internet en: <http://dx.doi.org/10.1046/j.1365-2672.2001.01224 .x>.

Tipo de produccion: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Applied Microbiology and Biotechnology
indice de impacto: 1.479 Revista dentro del 25%: No

Posicion de publicacion: 51 Num. revistas en cat.: 131

Resultados relevantes: Segundo Cuartil
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81

82

83

84

85

86

L. Martin; T. Antequera; J. Ventanas; R. Benitez-Donoso; J.J. Cérdoba. Free amino acids and other non-volatile
compounds formed during processing of Iberian ham. Meat Science. 59 - 4, pp. 363 - 368. 2001. Disponible en
Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/S0309-1740(01)00088-2>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.229 Revista dentro del 25%: Si

Posicién de publicacion: 18 Num. revistas en cat.: 94

M.G. Cérdoba; R. Jordano; J.J. Cérdoba. Microbial hazards analysis in commercial processing of prepared and
frozen hake fish fingers. Food Science and Technology International. 6 - 4, pp. 307 - 314. 2000.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 0.688 Revista dentro del 25%: No

Posicion de publicacion: 46 Num. revistas en cat.: 94

Resultados relevantes: Segundo Cuartil

C. Garcia; A. Martin; M.L. Timén; J.J. Cérdoba. Microbial populations and volatile compounds in the 'bone taint'
spoilage of dry cured ham. Letters in Applied Microbiology. 30 - 1, pp. 61 - 66. 2000.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Applied Microbiology and Biotechnology
indice de impacto: 1.154 Revista dentro del 25%: No

Posicion de publicacion: 59 Num. revistas en cat.: 133

Resultados relevantes: Segundo Cuartil

M.J. Benito; M.M. Rodriguez; M.G. Cérdoba; E. Aranda; J.J. Cérdoba. Rapid differentiation of
Staphylococcus aureus from staphylococcal species by arbitrarily primed-polymerase chain
reaction. Letters in Applied Microbiology. 31 - 5, pp. 368 - 373. 2000. Disponible en Internet en:
<http://dx.doi.org/10.1046/j.1472-765X.2000.00833.x>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Applied Microbiology and Biotechnology
indice de impacto: 1.154 Revista dentro del 25%: No

Posicion de publicacion: 59 Num. revistas en cat.: 133

Resultados relevantes: Segundo Cuartil

L. Martin; J.J. Cdérdoba; J. Ventanas; T. Antequera. Changes in intramuscular lipids during ripening of Iberian
dry-cured ham. Meat Science. 51 - 2, pp. 129 - 134. 1999.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.088 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 21 Num. revistas en cat.: 90

M.G. Cérdoba; J.J. Cérdoba; R. Jordano. Evaluation of the microbial hazards during cooling of the bechamel used
to elaborate commmercial croquettes. Acta Alimentaria. 28 - 2, pp. 149 - 159. 1999.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY
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indice de impacto: 0.177 Revista dentro del 25%: No
Posicion de publicacion: 78 Num. revistas en cat.: 90

Ma.G. De Cordoba; J.J. Cérdoba; R. Jordano. Microbiological hazards during processing of croquettes. Journal of

Food Safety. 19 -1, pp. 1-15. 1999.

Tipo de produccidn: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 0.898 Revista dentro del 25%: No

Posicion de publicacion: 29 Num. revistas en cat.: 90

Resultados relevantes: Segundo Cuartil

L. Martin; J.J. Cordoba; T. Antequera; M.L. Timén; J. Ventanas. Effects of salt and temperature on proteolysis

during ripening of Iberian ham. Meat Science. 49 - 2, pp. 145 - 153. 1998.

Tipo de produccion: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.963 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 16 Num. revistas en cat.: 90

M.G. Cérdoba; J.J. Cérdoba; R. Jordano. Evaluation of microbial hazards during processing of spanish prepared

Flamenquin. Journal of Food Protection. 61 - 6, pp. 693 - 699. 1998.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.329 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 14 Num. revistas en cat.: 90

M. Rodriguez; F. Nufez; J.J. Cérdoba; M.E. Bermudez; M.A. Asensio. Evaluation of proteolytic activity of

micro-organisms isolated from dry cured ham. Journal of Applied Microbiology. 85 - 5, pp. 905 - 912. 1998.

Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1046/j.1365-2672.1998.00610.x>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Applied Microbiology and Biotechnology

indice de impacto: 1.811 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 31 Num. revistas en cat.: 123

L. Martin; T. Antequera; J. Ruiz; R. Cava; J.F. Tejeda; J.J. Cérdoba. Influence of the processing conditions of

Iberian ham on proteolysis during ripening | Influencia de las condiciones de elaboracion sobre la proteolisis
durante la maduracién del jamén ibérico. Food Science and Technology International. 4 - 1, pp. 17 - 22. 1998.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.024 Revista dentro del 25%: No

Posicion de publicacion: 24 Num. revistas en cat.: 90

Resultados relevantes: Segundo Cuartil

E. Aranda; M.M. Rodriguez; M.A. Asensio; J.J. Cordoba. Detection of Clostridium botulinum types A, B, E and F in
foods by PCR and DNA probe. Letters in Applied Microbiology. 25 - 3, pp. 186 - 190. 1997.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista
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Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Applied Microbiology and Biotechnology
indice de impacto: 1.008 Revista dentro del 25%: No
Posicion de publicacion: 52 Num. revistas en cat.: 93

93 F. Nuiez; M.M. Rodriguez; M.E. Bermudez; J.J. Cérdoba; M.A. Asensio. Composition and toxigenic potential of
the mould population on dry-cured Iberian ham. International Journal of Food Microbiology. 32 - 1-2, pp. 185 - 197.
1996. Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/0168-1605(96)01126-9>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.160 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 16 Num. revistas en cat.: 87

94 M. Rodriguez; F. Nunez; J.J. Cérdoba; E. Bermudez; M.A. Asensio. Gram-positive, catalase-positive cocci from
dry cured Iberian ham and their enterotoxigenic potential. Applied and Environmental Microbiology. 62 - 6, pp.
1897 - 1902. 1996.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Applied Microbiology and Biotechnology
indice de impacto: 3.336 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 12 Num. revistas en cat.: 93

95 F. Nuiez; M.M. Rodriguez; J.J. Cordoba; M.E. Bermldez; M.A. Asensio. Yeast population during ripening of
dry-cured Iberian ham. International Journal of Food Microbiology. 29 - 2-3, pp. 271 - 280. 1996. Disponible en
Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/0168-1605(95)00037-2>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.160 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 16 Num. revistas en cat.: 87

96 J.J. Cordoba; M.D. Collins; A.K. East. Studies on the genes encoding botulinum neurotoxin type A of Clostridium
botulinum from a variety of sources. Systematic and Applied Microbiology. 18 - 1, pp. 13 - 22. 1995.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Applied Microbiology and Biotechnology
indice de impacto: 1.629 Revista dentro del 25%: No

Posiciéon de publicacion: 29 Num. revistas en cat.: 93

Resultados relevantes: Segundo Cuartil

97 M. Rodriguez; F. Nuiez; J.J. Cordoba; C. Sanabria; E. Bermuldez; M.A. Asensio. Characterization of
Staphylococcus spp. and Micrococcus spp. isolated from Iberian ham throughout the ripening process.
International Journal of Food Microbiology. 24 - 1-2, pp. 329 - 335. 1994. Disponible en Internet en:
<http://dx.doi.org/10.1016/0168-1605(94)90131-7>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 1.160 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 16 Num. revistas en cat.: 87
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98 J.J. Cordoba; T. Antequera Rojas; C. Garcia Gonzalez; J. Ventanas Barroso; C. Lopez Bote; M.A. Asensio.
Evolution of free amino acids and amines during ripening of Iberian cured ham. Journal of Agricultural and Food
Chemistry. 42 - 10, pp. 2296 - 2301. 1994.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Food Science
indice de impacto: 1.502 Revista dentro del 25%: Si
Posicion de publicacion: 5 Num. revistas en cat.: 87

99 J.J. Cordoba; T. Antequera; J. Ventanas; C. Lopez-Bote; C. Garcia; M.A. Asensio. Hydrolysis and loss of
extractability of proteins during ripening of iberian ham. Meat Science. 37 - 2, pp. 217 - 227. 1994. Disponible en
Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/0309-1740(94)90082-5>.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 0.861 Revista dentro del 25%: No

Posicion de publicacion: 29 Num. revistas en cat.: 87

Resultados relevantes: Segundo Cuartil

100 M.D. Collins; P.A. Lawson; A. Willems; J.J. Cordoba; J. Fernandez-Garayzabal; P. Garcia; J. Cai; H. Hippe;
J.A.E. Farrow. The phylogeny of the genus Clostridium: Proposal of five new genera and eleven new species
combinations. International Journal of Systematic Bacteriology. 44 - 4, pp. 812 - 826. 1994.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Microbiology
indice de impacto: 3.724 Revista dentro del 25%: Si
Posicion de publicacion: 7 Num. revistas en cat.: 71

101 C. Lopez Bote; J.J. Cordoba; T. Antequera. Lipid- and protein-degrading processes during the maturation of ham
| Procesos degradativos de lipidos y proteinas durante la maduracion del jamén.Microbiologia SEM/International
Microbiology. 9 Spec No, pp. 20 - 25. 1993.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de articulo en revista con comité evaluador de admision externo
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Microbiology

indice de impacto: 0.406 Revista dentro del 25%: No

Posicion de publicacion: 102 Num. revistas en cat.: 149

102 T. Antequera; C.J. Lopez-Bote; J.J. Coérdoba; C. Garcia; M.A. Asensio; J. Ventanas; J.A. Garcia-Regueiro; I.
Diaz. Lipid oxidative changes in the processing of Iberian pig hams. Food Chemistry. 45 - 2, pp. 105 - 110. 1992.
Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/0308-8146(92)90018-W>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de articulo en revista con comité evaluador de admision externo
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Food

indice de impacto: 6.306 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 24 Num. revistas en cat.: 270

103 J. Ventanas; J.J. Cdérdoba; T. Antequera; C. Garcia; C. Loépez-Bote; J. Ventanas; M.A. Asensio. Hydrolysis
and Maillard Reactions During Ripening of Iberian Ham. Journal of Food Science. 57 - 4, pp. 813 - 815. 1991.
Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/0308-8146(91)90128-B>.

Tipo de produccién: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR)
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Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
indice de impacto: 1.249 Revista dentro del 25%: Si
Posicion de publicacion: 12 Num. revistas en cat.: 87

C. Garcia; J.J. Berdagué; T. Antequera; C. Lopez-Bote; J.J. Cérdoba; J. Ventanas. Volatile components
of dry cured Iberian ham. Food Chemistry. 41 - 1, pp. 23 - 32. 1991. Disponible en Internet en:
<http://dx.doi.org/10.1016/0308-8146(91)90128-B>.

Tipo de produccioén: Articulo cientifico Tipo de soporte: Revista

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoria: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

indice de impacto: 6.306 Revista dentro del 25%: Si

Posicion de publicacion: 24 Num. revistas en cat.: 270

M.J. Andrade; A. Alia; J.J. Cérdoba; A. Rodriguez. Molecular detection and quantification of aflatoxin-producing
molds. Molecular Food Microbiology book. New York(Estados Unidos de América): CRC Press Taylor and Francis,
2020. Disponible en Internet en: <En prensa (https://www.amazon.com/-/es/Dongyou-Liu/dp/0815359500)>. ISBN
978-0815359500

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro
Fuente de impacto: Incluido Web of Science

A. Alia; A. Rodriguez; M.J. Andrade; J.J. Cordoba. Molecular mechanisms of Listeria
monocytogenes stress responses. Molecular Food Microbiology book. New York(Estados Unidos
de América): CRC Press Taylor and Francis, 2020. Disponible en Internet en: <En prensa
(https://lwww.amazon.com/-/es/Dongyou-Liu/dp/0815359500)>. ISBN 978-0815359500

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro
Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

E. Aranda; M.G. Cérdoba; M.J. Benito; J.J. Cérdoba. Chapter 16. Clostridium. Handbook of foodborne diseases.
pp- 1 - 12. New York(Estados Unidos de América): CRC Press Taylor and Francis, 2018. Disponible en

Internet en: <https://www.crcpress.com/Handbook-of-Foodborne-Diseases/Liu/p/book/9781138036307>. ISBN
978-1-1380-3630-7

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

M.J. Andrade; E. Bermudez; A. Rodriguez; M. Rodriguez; J.J. Cordoba. Chapter

85. Aflatoxins. Handbook of foodborne diseases. pp. 1 - 14. New York(Estados

Unidos de América): CRC Press Taylor and Francis, 2018. Disponible en Internet en:
<https://www.crcpress.com/Handbook-of-Foodborne-Diseases/Liu/p/book/9781138036307>. ISBN
978-1-1380-3630-7

Tipo de producciéon: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

A. Rodriguez; A. Arifio; M. Herrera; J.J. Cordoba. Chapter 87. Fumonisins. Handbook of foodborne diseases.
pp. 1 - 11. New York(Estados Unidos de América): CRC Press Taylor and Francis, 2018. Disponible en
Internet en: <https://www.crcpress.com/Handbook-of-Foodborne-Diseases/Liu/p/book/9781138036307>. ISBN
978-1-1380-3630-7

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

Fuente de impacto: Incluido en Web of Science
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A. Hernandez; A. Rodriguez; S. Ruiz-Moyano; F. Pérez-Nevado; J.J. Cérdoba; A. Martin.

Chapter 90. Patulin. Handbook of foodborne diseases. pp. 1 - 12. New York(Estados

Unidos de América): CRC Press Taylor and Francis, 2018. Disponible en Internet en:
<https://www.crcpress.com/Handbook-of-Foodborne-Diseases/Liu/p/book/9781138036307>. ISBN
978-1-1380-3630-7

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

A. Rodriguez; M.J. Andrade; M Rodriguez; J.J. Cérdoba. Real-Time PCR for the detection of pathogens in meat
and meat products. Advanced Technologies for Meat Processing. 2nd edition. pp. 113 - 152. New York(Estados
Unidos de América): CRC Press Taylor and Francis, 2018. Disponible en Internet en: <https://www.crcpress.com/
Advanced-Technologies-for-Meat-Processing/Toldra-Nollet/p/book/9781498754590>. ISBN 978-1-4987-5459-0

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro
Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

M. Rpdriguez; A. Rodriguez; M.J. Andrade; E. Bermudez; J.J. Cérdoba. Chapter 13. Staphylococcus. Laboratory
models for Foodborne Infections. Food Microbiology Series. pp. 209 - 222. New York(Estados Unidos de América):
CRC Press Taylor and Francis, 2017. Disponible en Internet en: <https://www.springer.com/series/7651>. ISBN
978-1-4987-2167-7

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

A. Rodriguez; A. Patriarca; M. Rodriguez; M.J. Andrade; J.J. Cérdoba. Chapter 30. Alternaria. Laboratory models
for Foodborne Infections. Food Microbiology Series. pp. 441 - 454. New York(Estados Unidos de América):

CRC Press Taylor and Francis, 2017. Disponible en Internet en: <https://www.springer.com/series/7651>. ISBN
978-1-4987-2167-7

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

M.J. Andrade; M. Rodriguez; A. Rodriguez; J.J. Cérdoba. Chapter 32. Candida. Laboratory models for Foodborne
Infections. Food Microbiology Series. pp. 497 - 510. New York(Estados Unidos de América): CRC Press Taylor
and Francis, 2017. Disponible en Internet en: <https://www.springer.com/series/7651>. ISBN 978-1-4987-2167-7

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro
Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

E. Aranda; M.G. Cordoba; M.J. Benito; J.J. Cérdoba. Chapter 9. Clostridium. Laboratory models for Foodborne
Infections. Food Microbiology Series. pp. 155 - 174. New York(Estados Unidos de América): CRC Press Taylor
and Francis, 2017. Disponible en Internet en: <https://www.springer.com/series/7651>. ISBN 978-1-4987-2167-7

Tipo de producciéon: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro
Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

A. Rodriguez; J.J. Cérdoba; M Rodriguez; M.J. Andrade. Multiplex Detection of Toxigenic Penicillium species.
Methods in Molecular Biology. Mycotoxigenic Fungi. pp. 293 - 312. New York(Estados Unidos de América):
Springer Protocols. Humna Press, 2017. Disponible en Internet en: <https://www.springer.com/series/7651>. ISBN
978-1-4939-6705-6

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

Fuente de impacto: Incluido en Web of Science
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M.J. Andrade; M Rodriguez; J.J. Cérdoba; A. Rodriguez. Targeting other mycotoxin biosynthetic genes. Methods
in Molecular Biology. Mycotoxigenic Fungi. pp. 215 - 236. New York(Estados Unidos de América): Springer
Protocols. Humna Press, 2017. Disponible en Internet en: <https://www.springer.com/series/7651>. ISBN
978-1-4939-6705-6

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

RODRIGUEZ, A.; ANDRADE, M.J.; RODRIGUEZ, M.; CORDOBA, J.J.. Detection of mycotoxin-producing moulds
and mycotoxins in foods. Microbial Food Safety and Preservation Techniques. New York/London(Estados Unidos
de América): CRC Press Taylor and Francis, 2016. Disponible en Internet en: <https://www.crcpress.com/

Microbial-Food-Safety-and-Preservation-Techniques/Rai-Bai/p/book/9781138033801>. ISBN 978-1-4665-9306-0

Tipo de produccion: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro
Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

A. Rodriguez; M. Rodriguez; J.J. Cérdoba; M.J. Andrade. Design of primers and probes for quantitative real-time
PCR methods. Methods in Molecular Biology. PCR Primer Design. 1275, pp. 31 - 56. New York Heidelberg
Dordrecht London(Estados Unidos de América): Springer. New York Heidelberg Dordrecht London, 2015.
Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1007/978-1-4939-2365-6_3>. ISBN 978-1-4939-2364-9

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro
Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

RODRIGUEZ, M.; ARANDA, E.; CORDOBA, M.G.; BENITO, M.J.; RODRIGUEZ, A.; CORDOBA, J.J.. Clostridium
(C. botulinum and C. perfringens). Manual of Security Sensitive Microbes and Toxins. Chapter 28.pp. 321 -

331. New York/London(Estados Unidos de América): Taylor and Francis., 2014. Disponible en Internet en:
<https://www.taylorfrancis.com/books/9780429098079>. ISBN 978-0-4290-9807-9

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro
Fuente de impacto: Incluido Web of Science

RODRIGUEZ, A.; RODRIGUEZ, M.; HERRERA, M.; ARINO, A.; CORDOBA, J.J.. T-2, HT-2 and
diacetoxyscirpenol toxins from Fusarium. Manual of Security Sensitive Microbes and Toxins. Chapter 47.pp.
545 - 557. New York/London(Estados Unidos de América): Taylor and Francis, 2014. Disponible en Internet en:
<https://www.taylorfrancis.com/books/9780429098079>. ISBN 978-0-4290-9807-9

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro
Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

RODRIGUEZ, A.; RODRIGUEZ, M.; BERNALDEZ, V.; RISQUEZ, J.A.; POLO, L.; CABEZA, C.; GARCIA, R.;
CORDOBA, J.J.. Desarrollo de metodologia y estrategias para garantizar la seguridad alimentaria en la industria
carnica. Avances en la produccion de elaborados carnicos seguros y saludables,. pp. 109 - 122. Ed. Ordofiez,
J.A., Jiménez, F. y Arnau, J. Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries, 2013. ISBN 978-84-86469-48-1

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

CORDOBA, J.J.; YANGUELA, J.; OTERO, A.; AYMERICH, T.; RODRIGO, A.; RODRIGUEZ, M.. Deteccién
e incidencia de microorganismos patdgenos en carne y productos carnicos. Avances en la produccién de
elaborados carnicos seguros y saludables,. pp. 29 - 48. Ed. Ordofiez, J.A., Jiménez, F. y Arnau, J. Institut de
Recerca i Tecnologia Agroalimentaries, 2013. ISBN 978-84-86469-48-1

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

JUAN JOSE CORDOBA RAMOS; ARANDA, E.; CORDOBA, M.G.; BENITO, M.J.; RODRIGUEZ, M..
Clostridium. Molecular detection of human bacterial pathogen. pp. 367 - 376. New York/London(Estados
Unidos de América): CRC Press. Taylor and Francis, 2011. Disponible en Internet en:
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<https://www.crcpress.com/Molecular-Detection-of-Human-Bacterial-Pathogens/Liu/p/book/9781439812389>.
ISBN 978-1-4398-1239-6

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro
Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

125 RODRIGUEZ, A.; RODRIGUEZ, M.; GORDILLO, R.; ANDRADE, M.J.; CORDOBA, J.J.; J.J.. Desarrollo de
métodos de PCR en tiempo real para la cuantificacion de mohos productores de aflatoxinas, ocratoxina A 'y
patulina en productos carnicos. Productos carnicos para el siglo XXI. Seguros, nutritivos y saludables ,. pp. 89 -
95. (Espafa): Servicio de Publicaciones de la Universidad de Extremadura, 2011. ISBN 978-84-7723-949-9

Tipo de produccion: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

126 ANDRADE, M.J.; RODRIGUEZ, M.; BERMUDEZ, E.; NUNEZ, F.; ASENSIO, M.A.; JUAN JOSE CORDOBA
RAMOS. Molecular detection of Debaryomyces. Molecular detection of human fungal pathogen. pp. 569 -
581. New York/London(Estados Unidos de América): Taylor and Francis, 2011. Disponible en Internet en:
<https://www.crcpress.com/Molecular-Detection-of-Human-Bacterial-Pathogens/Liu/p/book/9781439812389>.
ISBN 978-14398-1240-2

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro
Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

127 CORDOBA; J.J.; ANDRADE; M.J; BERMUDEZ; E.; NUNEZ; F; ASENSIO; M.A.; M. RODRIGUEZ
CAPITULO: "Debaryomyces".. Debaryomyces. Molecular detection of foodborne pathogen. New
York/London(Estados Unidos de América): Taylor and Francis, 2009. Disponible en Internet en:
<https://www.crcpress.com/Molecular-Detection-of-Foodborne-Pathogens/Liu/p/book/9781420076431>. ISBN
978-1-4200-7643-1
Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

Fuente de impacto: Incluido Web of Science

128 F. Pérez-Nevado; M.G. Cérdoba Ramos; E. Aranda Medina; A. Martin Gonzélez; M.J. Andrade;
J.J. Cérdoba Ramos. Killer Activity of Yeasts Isolated from Spanish Dry-Cured Ham. Modern
Multidisciplinary Applied Microbiology: Exploiting Microbes and Their Interactions. pp. 232 - 235.
Weinheim(Alemania): Wiley-VCH Verlag GmbH & Co. KGaA, 2006. Disponible en Internet en:
<https://onlinelibrary.wiley.com/doi/book/10.1002/9783527611904>. ISBN 978-3-527-31611-3

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro
Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

129 ASENSIO; M.A.; NUNEZ; F.; BERMUDEZ; E; MARTIN A; ALONSO; M; ACOSTA; R.; SOSA; M.J.; CORDOBA;
J.J. CAPITULO: "Interés del control de los mohos en el jamén curado".. Interés del control de los mohos en el
jamén curado. Avances en la Ciencia y Tecnologia y comercializacién del jamén. pp. 112 - 130. ANO: 2003.
Conjamon, 2003. ISBN 84-7723-629-1

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

130 CORDOBA, J.J.; NUNEZ, F.; ASENSIO, M.A. CAPITULO: "Contribution of the fungal population to the quality of
dry-cured ham".. Contribution of the fungal population to the quality of dry-cured ham. Research Advances in the
quality of Meat and Meat products.pp. 311 - 325.. Research Signpost., 2002. ISBN 81-7736-125-2

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro
Fuente de impacto: Incluido en Web of Science

131 J.J. Cérdoba; E. Aranda; M.J. Benito. Alteraciones originadas por microorganismos, acaros e insectos en jamoén
ibérico. Tecnologia del jamén ibérico:de los sistemas tradicionales a la explotacion racional del sabor y el aroma.
pp. 465 - 489.. Mundiprensa., 2001. ISBN 84-7114-944-3
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132

133

134

135

136

137

138

139

140

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

J.J. Cérdoba; A. Martin. Analisis de peligros y puntos de control critico en productos carnicos. Analisis de peligros.
Establecimiento de puntos de control critico. Limites criticos. Medidas correctoras. Verificacion del sistema.
Enciclopedia de la Carne y Productos Carnicos. II., pp. 1601 - 1629. ANO: 2001. Martin & Macias., 2001. ISBN
84-85263-11-1

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

J.J. Cdrdoba; E. Aranda. Andlisis de peligros, identificacion de puntos criticos y establecimiento de criterios en
mataderos y salas de despiece. Enciclopedia de la Carne y Productos. I., pp. 417 - 437. ANO: 2001.. (Espafna):
Martin & Macias., 2001. ISBN 84-85263-10-3

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

J. Ventanas; J. Ruiz; J.J. Cordoba. DEL LIBRO: Tecnologia del jamén ibérico. De los sisEl jamon curado de
cerdo ibérico: descripcion del proceso tradicional de elaboracion. Tecnologia del jamén ibérico. De los sistemas
tradicionales a la explotacion racional del sabor y el aroma. pp. 45 - 73. ANO: 2001. Mundiprensa., 2001. ISBN
84-7114-944-3

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

J.J. Cordoba; C. Garcia. De los sistemas tradicionales a la explotacion racional del sabor y el aroma. Tecnologia
del jamén ibérico. pp. 490 - 512. ANO: 2001.. Mundiprensa., 2001. ISBN 84-7114-944-3

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

J. Ventanas; J. Ruiz; J.J. Cérdoba. El jamén curado de cerdo ibérico: descripcion dej proceso tradicional de
elaboracién. Enciclopedia de la Carne y Productos Carnicos. Il., pp. 1221 - 1245. ANO: 2001.. (Espaina): Martin &
Macias., 2001. ISBN 84-85263-11-1

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

J.J. Cérdoba; M.J. Benito. Limpieza, desinfeccion, desinsectacion y eliminacion de roedores en la industria
carnica.Enciclopedia de la Carne y Productos Carnicos. Il., pp. 919 - 940. ANO: 2001.. (Espana): Martin &
Macias., 2001. ISBN 84-85263-11-1

Tipo de produccién: Capitulo de libro

J.J. Cdrdoba; A. Martin. Sacrificio de los animales de abasto y operaciones complementarias en matadero.
Enciclopedia de la Carne y los Productos Carnicos. I., pp. 233 - 257. ANO: 2001.. (Espafa): Martin & Macias.,
2001. ISBN 84-85263-10-3

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

M.J. Benito; J.J. Cordoba. Semiconservas carnicas tratadas por el calor. Tecnologia de elaboracion. Defectos y
alteraciones. Conservabilidad. Enciclopedia de la Carne y Productos Carnicos. II., pp. 1305 - 1317. ANO: 2001..
(Espafa): Martin & Macias., 2001. ISBN 84-85263-11-1

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

ASENSIO, M.A.; RODRIGUEZ, M.; NUNEZ, F.; BERMUDEZ, E.; CORDOBA, J.J.. Consecuencias de la presencia
de una poblacién microbiana autoctona en productos carnicos de larga maduracions tendencias en la tecnologia
e higiene de la industria carnica.Nuevas tendencias en la tecnologia e higiene de la industria carnica. pp. 81 - 85.
ANO: 2000.. microbiana autéctona en productos carnicos de larga maduraciéon".UConsecuencias de la presencia
de una poblacién microbiana autoctona en productos carnicos de larga maduracionniversidad Miguel Hernandez.,
2000. ISBN 8495315475

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro
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141

142

143

144

145

ASENSIO, M.A.; RODRIGUEZ, M.M.; NUNEZ, F.; CORDOBA, J.J.; BERMUDEZ, E.; manipulacién genética

de cepas seleccionadas para productos carnicos de larga maduracién”.. Evaluacion de cultivos iniciadores y
manipulacion genética de cepas seleccionadas para productos carnicos de larga maduracion. Nuevas tendencias
en la tecnolgia e higiene de la industria carnica. pp. 99 - 106. ANO: 2000.. Universidad Miguel Hernandez., 2000.
ISBN 8495315475

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

ASENSIO, M.A.; RODRIGUEZ, M.; NUNEZ, F.; CORDOBA, J.J.; BERMUDEZ, E.. Evolucién de la poblacion
microbiana en productos carnicos de larga maduracion. Nuevas tendencia en la tecnologia e higiene de la
industria carnica. pp. 75 - 80. ANO: 2000.. microbiana en productos carnicos de larga maduracién”.Universidad
Miguel Hernandez., 2000. ISBN 8495315475

Tipo de produccién: Capitulo de libro

ASENSIO, M.A.; MARTIN, A.; RODRIGUEZ, M.M.; NUNEZ, F.; CORDOBA, J.J.; ecolégica de microorganismos
para cultivos iniciadores en productos carnicos de larga maduracién".. Seleccion tecnolégica y ecoldgica de
microorganismos para cultivos iniciadores en productos carnicos de larga maduracién. Nuevas tendencia en la
tecnologia e higiene de la industria carnica. pp. 91 - 97. ANO: 2000.. Universidad Miguel Hernandez., 2000. ISBN
8495315475

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

CORDOBA; J.J.. Factors affecting the microbial quality of meat. Microbial Methods for the Meat Industry. pp. 97 -
105. Bristol(Reino Unido): University of Bristol Press., 1997. ISBN 0-86292-438-3

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

VENTANAS; J.; CORDOBA, J.J.. Jamén curado de cerdo ibérico: elaboracion y condiciones de conservacion
y consumo. Manual Practico de la Carne. pp. 559 - 587. ANO: 1992.. (Espafia): Martin y Macias., 1992. ISBN
84-85263-08-1

Tipo de produccién: Capitulo de libro Tipo de soporte: Libro

Trabajos presentados en congresos nacionales o internacionales

Titulo del trabajo: “Caracterizacion de proteasas de Penicillium chrysogenum aislado de jamén curado y su
expresion en levaduras”.

Nombre del congreso: | Congreso Mundial del Jamoén.

Ciudad de celebracion: Cérdoba, Espana

Fecha de celebracion: 14/05/2001

Fecha de finalizacion: 16/05/2001

BENITO, M.J.; RODRIGUEZ, M.; SOSA, M.J.; JURADO, M.; NUNEZ, F.; CORDOBA, J.J.

Titulo del trabajo: "Efectos beneficiosos y perjudiciales de los microorganismos en jamon ibérico".
Nombre del congreso: Il Jornadas sobre el cerdo ibérico y sus productos. LUGAR: Salamanca.
Fecha de celebracién: 20/05/2000

Fecha de finalizacion: 25/05/2000

CORDOBA,; J.J.

Titulo del trabajo: "Deteccién de microorganismos toxigénicos por técnicas de acidos nucleicos".
Nombre del congreso: XI Congreso Nacional de Microbiologia de los Alimentos. LUGAR: Pamplona.
Fecha de celebracion: 09/11/1998

CORDOBA, J.J.; ARANDA, E.; RODRIGUEZ, M.M.; DIAZ, M.C.; NUNEZ, F.
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4 Titulo del trabajo: "Rapid methods for detecting toxin producing organisms in meat products".
Nombre del congreso: Concerted Action CT94-1456.
Ciudad de celebracion: Gante, Bélgica
Fecha de celebracion: 1996
CORDOBA,; J.J.
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