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Resumen libre del currículum

Descripción breve de la trayectoria científica, los principales logros científico-técnicos obtenidos,
los intereses y objetivos científico-técnicos a medio/largo plazo de la línea de investigación.
Incluye también otros aspectos o peculiaridades importantes.

Licenciado en Veterinaria por la Universidad de Córdoba, Córdoba (1986).
Doctor en Veterinaria por la Universidad de Extremadura (UEx), Cáceres (25-09-1990).
Becario postdoctoral en el Institute of  Food Research. Reading (Inglaterra) (1992-93). Tema
desarrollado: detección de patógenos por técnicas de ácidos nucleicos.
Código ORCID:https://orcid.org/0000-0003-1088-1545

NÚMERO DE SEXENIOS DE INVESTIGACIÓN: total 6 (5 investigación [último reconocido
2013-2018] + 1 de transferencia de resultados de investigación [2000-2009])

NÚMERO DE QUINQUENIOS DOCENTES: 6 (último quinquenio reconocido 2012-2016)

PUESTOS DOCENTES: Fue Profesor Ayudante del Área de Nutrición y Bromatología (Higiene
e Inspección de Alimentos) en la Facultad de Veterinaria, UEx dese 1987.  Profesor Titular
de Universidad en dicho Centro desde 1994 hasta 2005. En 2004 obtuvo la habilitación
para acceder a plaza de cuerpo de Catedrático de Universidad en concurso celebrado en
la Universidad de Barcelona. Es Catedrático de Higiene y Seguridad Alimentaria (Dpto.
Producción Animal y Ciencia de los Alimentos) de la Facultad de Veterinaria de la UEx desde
marzo de 2005.

TRABAJOS DE INVESTIGACIÓN Ha dirigido 14 tesis doctorales. Otra tesis en dirección.
Ha publicado más de 100 trabajos en revistas incluidas en Journal Citation Report (JCR)
en el campo de Food Science and Technology, Microbiology o Applied Microbiology and
Biotecnology con la siguiente distribución: 73 Primer cuartil (JCR), 19 segundo cuartil
(JCR), 6 tercer cuartil, 2 cuarto cuartil y 1 incluida en JCR 2 años posteriores a su publicación.
Ha publicado 42 capítulos de libros (23 de ellos en libros de edición Internacional de
editoriales   incluidos en web of Science) y tiene 2 patentes Licenciadas en aspectos
relacionados con la Higiene y Seguridad alimentaria.
Número de tesis doctorales dirigidas:14
Indicadores de Calidad (Scopus)
Índice H:36
Citas:4801 (28 abril 2022)
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PARTICIPACIÓN EN GESTIÓN Director del Secretariado de Profesorado de la Universidad
de Extremadura, Vicerrectorado de Profesorado y Departamentos de la UEx, desde abril de
2004 a septiembre de 2007.
Desde septiembre de 2007 hasta Junio de 2016 Director del Secretariado Recursos Humanos
y Desarrollo Tecnológico en el Vicerrectorado de Investigación de la UEx para la gestión de
becarios de investigación e investigadores contratados de la UEx.
Desde Junio de 2016 hasta la actualidad es director del Instituto Universitario de Investigación
en Carne y Productos Cárnicos (IProCar) de la Universidad de Extremadura.

OTROS MÉRITOS.

- Investigador Principal de la Red Nacional Consolider de Excelencia de Innovación en
Productos Cárnicos Seguros y Saludables (INPROCARSA, REF. AGL2017-90699-REDC).
Esta red está constituida por 15 grupos de investigación Consolidados de 11 Universidades
y Centros de Investigación Nacionales. Actuación como IP de la Red INPROCARSA desde
Julio de 2018 y continúa.

- Participación en Comités de gestión de la Agencia Nacional de Evaluación de Actividad
Investigadora (AEI, anterior ANEP) para la evaluación de Proyectos RTA-INIA durante 2019
y 2020 y de evaluación del Programa Ramón y Cajal en 2020.

- Miembro Comisión evaluación CNEAI 2021. Campo Biomédico.

- Premio Excelencia Trayectoria Docente de Excelencia de la Universidad de Extremadura.
2019.

-Premio Excelencia Trayectoria Investigadora de la Universidad de Extremadura. 2020.
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Indicadores generales de calidad de la producción científica

Información sobre el número de sexenios de investigación y la fecha del último concedido, número
de tesis doctorales dirigidas en los últimos 10 años, citas totales, promedio de citas/año durante
los últimos 5 años (sin incluir el año actual), publicaciones totales en primer cuartil (Q1), índice
h. Incluye otros indicadores considerados de importancia.

Índice H: 36. Número veces citado por otros investigadores (número de citas): 4801
(28-04-2022)

Código ORCID: 0000-0003-1088-1545
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Juan José Córdoba Ramos

Apellidos: Córdoba Ramos
Nombre: Juan José
DNI: 30198972H
ORCID: 0000-0003-1088-1545
ScopusID: 9844943000
ResearcherID: L-2973-2014
Fecha de nacimiento: 05/09/1963
Sexo: Hombre
Nacionalidad: España
País de nacimiento: España
C. Autón./Reg. de nacimiento: Andalucía
Provincia de contacto: Cáceres
Ciudad de nacimiento: Villanueva del Duque (Córdoba)
Dirección de contacto: Avda. de las Ciencias s/n
Código postal: 10003
País de contacto: España
C. Autón./Reg. de contacto: Extremadura
Ciudad de contacto: Cáceres
Teléfono fijo: (0034) 927257100 - 51350
Fax: (0034) 927257110
Correo electrónico: jcordoba@unex.es
Teléfono móvil: 695184209
Página web personal: http://iui.unex.es/index.php/es/institutos/iprocar

Situación profesional actual

Entidad empleadora: Universidad de Extremadura
Departamento: Producción Animal y Ciencia de los Alimentos, Facultad de Veterinaria
Categoría profesional: Catedrático de Universidad
Fecha de inicio: 08/03/2005
Modalidad de contrato: Funcionario/a Régimen de dedicación: Tiempo completo
Primaria (Cód. Unesco): 330900 - Tecnología de los alimentos
Secundaria (Cód. Unesco): 330915 - Higiene de los alimentos
Terciaria (Cód. Unesco): 330990 - Microbiología de los alimentos

Cargos y actividades desempeñados con anterioridad

Entidad empleadora Categoría profesional Fecha
de inicio

1 Universidad de Extremadura Profesor Titular de Universidad 23/01/1994
2 Universidad de Extremadura Profesor Asociado 01/10/1993
3 Universidad de Extremadura Profesor Ayudante 01/10/1988
4 Universidad de Extremadura Profesor Asociado 09/12/1987
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1 Entidad empleadora: Universidad de
Extremadura

Tipo de entidad: Universidad

Categoría profesional: Profesor Titular de Universidad
Fecha de inicio-fin: 23/01/1994 - 07/03/2005 Duración: 11 años - 1 mes - 15 días

2 Entidad empleadora: Universidad de
Extremadura

Tipo de entidad: Universidad

Categoría profesional: Profesor Asociado
Fecha de inicio-fin: 01/10/1993 - 22/01/1994 Duración: 3 meses - 22 días

3 Entidad empleadora: Universidad de
Extremadura

Tipo de entidad: Universidad

Categoría profesional: Profesor Ayudante
Fecha de inicio-fin: 01/10/1988 - 30/09/1993 Duración: 5 años

4 Entidad empleadora: Universidad de
Extremadura

Tipo de entidad: Universidad

Categoría profesional: Profesor Asociado
Fecha de inicio-fin: 09/12/1987 - 30/09/1988 Duración: 9 meses - 21 días
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Formación académica recibida

Titulación universitaria

Estudios de 1º y 2º ciclo, y antiguos ciclos (Licenciados, Diplomados, Ingenieros Superiores,
Ingenieros Técnicos, Arquitectos)

1 Titulación universitaria: Doctor
Nombre del título: Doctor en Veterinaria
Entidad de titulación: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Fecha de titulación: 27/09/1990

2 Titulación universitaria: Titulado Superior
Nombre del título: Licenciado en Veterinaria Especialidad Bromatología, Sanidad y Tecnología de los
Alimentos
Entidad de titulación: Universidad de Córdoba Tipo de entidad: Universidad
Fecha de titulación: 03/10/1986

Doctorados

Programa de doctorado: Programa Oficial de Doctorado en Ciencias Veterinarias
Entidad de titulación: Universidad de Extremadura
Fecha de titulación: 01/01/1987

Conocimiento de idiomas

Idioma Comprensión
auditiva

Comprensión
de lectura

Interacción oral Expresión oral Expresión escrita

Inglés B1 B1 B1 B1 B1

Actividad docente

Dirección de tesis doctorales y/o proyectos fin de carrera

1 Título del trabajo: Efectos de tratamientos no térmicos y de bioconservación en jamón curado loncheado sobre la
expresión génica de Listeria monocytogenes
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Alberto Alía Muñoz
Calificación obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 28/11/2019
Doctorado Europeo: No
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2 Título del trabajo: Influencia de factores ambientales en el control de mohos productores de ocratoxina A y
aflatoxinas en derivadas cárnicos curado-madurados
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Lourdes Sánchez-Montero Velasco
Calificación obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 15/12/2017
Doctorado Europeo: No

3 Título del trabajo: Desarrollo de métodos de RT-PCR en tiempo real para la cuantificación de mohos toxigénicos
viables en alimentos
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: María Victoria Bernáldez Rey
Calificación obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 23/01/2017
Doctorado Europeo: Si

4 Título del trabajo: Desarrollo de métodos de PCR en tiempo real para la detección y cuantificación de mohos
productores de micotoxinas en alimentos
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Alicia Rodríguez Jiménez
Calificación obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 2012
Doctorado Europeo: Si

5 Título del trabajo: Desarrollo de métodos de PCR convencional para la detección de mohos productores de
micotoxinas en alimentos
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: María Isabel Luque Caballero
Calificación obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 2011

6 Título del trabajo: Desarrollo de métodos de PCR para la detección de mohos productores de ácido
ciclopiazónico en alimentos madurados
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Eva Casado Sánchez
Calificación obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 2010

7 Título del trabajo: Caracterización de levaduras de interés en jamón ibérico mediante técnicas de acidos
nucleicos
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: María Jesús Andrade Gracia
Calificación obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 2009
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8 Título del trabajo: Actividad proteolítica y lipolítica de microorganismos aislados de jamón curado
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: María José Sosa Zuil
Calificación obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 2005

9 Título del trabajo: Caracterización de una proteasa de Penicillium chrysogenum aislado de jamón curado y
determinación de su efecto en carne y embutidos madurados
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: María José Benito Bernáldez
Calificación obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 2002

10 Título del trabajo: Contribución de la población fúngica seleccionada al desarrollo de características deseables
del jamón curado
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Alberto Martín González
Calificación obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 2000

11 Título del trabajo: Obtención de sondas de ADN para la detección de Penicillium polonicum productor de
verrucosidina en industrias cárnicas
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Emilio Aranda Medina
Calificación obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 1999

12 Título del trabajo: Evaluación de los peligros sanitarios microbiológicos en la producción de precocinados
congelados
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realización: Universidad de Córdoba Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: María de Guía Córdoba Ramos
Calificación obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 1997

13 Título del trabajo: Influencia de las condiciones del procesado sobre los cambios madurativos en el jamón
ibérico.
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Lourdes Martín Cáceres
Calificación obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 1996

14 Título del trabajo: Evaluación tecnológica y sanitaria de las micrococaeas en la maduración del jamón de cerdo
ibérico
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral
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Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Mar Rodríguez Jovita
Calificación obtenida: Sobresaliente Cum Laude
Fecha de defensa: 1995

Experiencia científica y tecnológica

Actividad científica o tecnológica

Proyectos de I+D+i financiados en convocatorias competitivas de Administraciones o
entidades públicas y privadas

1 Nombre del proyecto: Expresión de genes de virulencia, proteínas y toxicidad de L. monocytogenes y
S. aureus en productos cárnicos reducidos en sal y nitrificantes mediante análisis genómico y proteómico
(REF. RTA2017-00027-C03-03
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Córdoba Ramos
Nº de investigadores/as: 4
Entidad/es financiadora/s:
Instituto Nacional de Investigación Agraria y Agroalimentaria.

Fecha de inicio-fin: 01/07/2018 - 01/07/2020
Cuantía total: 94.055 €

2 Nombre del proyecto: Red Consolider de Productos Cárnicos “Innovación en productos cárnicos seguros y
saludables” (REF. AGL2017-90699-REDC)
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Córdoba Ramos
Nº de investigadores/as: 15
Entidad/es financiadora/s:
Ministerio de Economía, Industria y Competitividad

Fecha de inicio-fin: 01/07/2018 - 01/07/2020
Cuantía total: 13.000 €

3 Nombre del proyecto: Biocontrol de Listeria monocytogenes en alimentos madurados tradicionales (REF.
IB16149)
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Córdoba Ramos
Nº de investigadores/as: 8
Entidad/es financiadora/s:
Consejería de Economía e Infraestructura. Junta de Extremadura

Fecha de inicio-fin: 01/07/2017 - 01/07/2020
Cuantía total: 148.874 €

4 Nombre del proyecto: Nanocromatógrafo de líquidos con sistema Q-EXACTIVE espectrómetro de masas
para investigación en proteómica (REF. UNEX15-AE-3394)
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realización: Cáceres, España
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Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Córdoba Ramos
Nº de investigadores/as: 15
Entidad/es financiadora/s:
Ministerio de Economía y Competitividad

Fecha de inicio-fin: 01/01/2016 - 31/12/2017
Cuantía total: 469.000 €

5 Nombre del proyecto: Eliminación de Listeria monocytogenes en jamón curado deshuesado mediante
tecnologías no térmicas. Efecto en la respuesta al estrés y la virulencia. Subproyecto 3: Efecto de
tratamientos no térmicos y de bioconservación en la viabilidad y expresión de genes de virulencia de
Listeria monocytogenes y en las características de calidad del producto (REF. RTA-2013-00070-C03-03)
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Córdoba Ramos
Nº de investigadores/as: 6
Entidad/es financiadora/s:
Instituto Nacional de Investigación Agraria y Agroalimentaria.

Fecha de inicio-fin: 23/10/2014 - 23/10/2017
Cuantía total: 94.318,9 €

6 Nombre del proyecto: “Diseño de estrategias para controlar mohos toxigénicos en alimentos madurados
utilizando proteínas antifúngicas de mohos y levaduras" (Ref.: AGL 2010-21623).
Modalidad de proyecto: De investigación fundamental (incluyendo excavaciones arqueológicas, etc.).
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Félix Núñez Breña.
Nº de investigadores/as: 7
Entidad/es financiadora/s:
Ministerio de Educación y Ciencia.

Fecha de inicio-fin: 01/10/2010 - 31/12/2013 Duración: 3 años
Cuantía total: 108.900 €

7 Nombre del proyecto: “Instalación piloto para desarrollar la certificación de jamón curado y otros productos
cárnicos destinados a la exportación" (Ref.: UNEX10-1E-402).
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Jesús Ventanas Barroso.
Nº de investigadores/as: 22
Entidad/es financiadora/s:
Ministerio de Economía y Competitividad.

Fecha de inicio-fin: 01/01/2010 - 31/12/2013
Cuantía total: 784.715,09 €

8 Nombre del proyecto: “Productos cárnicos para el siglo XXI: seguros nutritivos y saludables. Subproyecto
II. Incidencia, prevalencia y detección de patógenos por técnicas rápidas en las industria cárnica y de
productos cárnicos" (Ref.:CSD2007-00016).
Modalidad de proyecto: De investigación
fundamental (incluyendo excavaciones
arqueológicas, etc.).

Ámbito geográfico: Nacional

Entidad de realización: Universdad de Extremadura
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Córdoba Ramos
Entidad/es financiadora/s:
Ministerio de Educación y Ciencia.
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Fecha de inicio-fin: 01/10/2007 - 01/10/2012 Duración: 4 años
Cuantía total: 170.889 €

9 Nombre del proyecto: “Desarrollo de métodos de PCR en tiempo real para la detección de mohos
productores de micotoxinas en alimentos madurados" (Ref.:AGL2007-64639/ALI).
Modalidad de proyecto: De investigación fundamental (incluyendo excavaciones arqueológicas, etc.).
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realización: Cáceres, Extremadura, España
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Córdoba Ramos
Nº de investigadores/as: 6
Entidad/es financiadora/s:
Ministerio de Educación, Cultura y Deportes

Fecha de inicio-fin: 01/10/2007 - 04/10/2010 Duración: 3 años
Cuantía total: 134.310 €

10 Nombre del proyecto: Desarrollo de un nuevo embutido de cerdo ibérico funcional aplicando un cultivo
iniciador autóctono y la proteasa EPG222 (Ref. PDT08A062)
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María de Guía Córdoba Ramos
Nº de investigadores/as: 12
Entidad/es financiadora/s:
Junta de Extremadura. Plan Regional Proyectos y Ayudas

Fecha de inicio-fin: 07/08/2008 - 07/08/2010 Duración: 2 años
Cuantía total: 64.029 €

11 Nombre del proyecto: “Desarrollo de métodos de PCR para la caracterización y detección de mohos
productores de ácido ciclopiazónico en productos cárnicos crudos-curados" (Ref.:AGL2004-03291/ALI).
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Córdoba Ramos
Nº de investigadores/as: 4
Entidad/es financiadora/s:
Ministerio de Educación y Ciencia.

Fecha de inicio-fin: 01/10/2004 - 01/10/2007 Duración: 3 años
Cuantía total: 51.750 €

12 Nombre del proyecto: “Desarrollo de un método para la caracterización molecular de levaduras de interés
tecnológico en jamón ibérico" (Ref.:AGL2001-0804).
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Juan José Córdoba Ramos.
Nº de investigadores/as: 5
Entidad/es financiadora/s:
Ministerio de Ciencia y Tecnología.

Fecha de inicio-fin: 2001 - 2004 Duración: 3 años
Cuantía total: 55.016,65 €

13 Nombre del proyecto: "Caracterización de proteasas de Penicillium chrysogenum aislado de jamón curado
y su expresión en Debaryomyces hansenii” (Ref.: ALI98-0253).
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Juan José Córdoba Ramos
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Nº de investigadores/as: 5
Entidad/es financiadora/s:
Comisión Interministerial de Ciencia y Tecnología.

Fecha de inicio-fin: 01/10/1998 - 01/10/2001 Duración: 3 años
Cuantía total: 85.566,09 €

14 Nombre del proyecto: "Detección en productos cárnicos madurados de Penicillium aurantiogriseum
productores de verrucosidina mediante sondas de hibridación” (Ref.: ALI95-0237).
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Nº de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadora/s:
Comisión Interministerial de Ciencia y Tecnología.

Fecha de inicio-fin: 01/10/1995 - 01/10/1998 Duración: 3 años
Cuantía total: 21.684,52 €

15 Nombre del proyecto: “Evaluación tecnológica y toxicológica de los mohos que se desarrollan en el jamón
curado" (Ref.: ALI92-0286).
Entidad de realización: Universidad de Extremadura Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez
Nº de investigadores/as: 6
Entidad/es financiadora/s:
Comisión Interministerial de Ciencia y Tecnología.

Fecha de inicio-fin: 1992 - 1995 Duración: 3 años
Cuantía total: 29.088,98 €

16 Nombre del proyecto: “Equipamiento para Instituto Universitario del Cerdo Ibérico (IUCI)"
(Ref.:UNEX-E010).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Jesús Ventanas Barroso
Entidad/es financiadora/s:
Secretaría de Estado de Política Científica y Tecnológica (Feder)

Fecha de inicio: 2003 Duración: 1 año

17 Nombre del proyecto: “Estudio de la influencia de los factores genéticos (líneas productoras) y de
procesado (salazón y temperatura) asociados a la aparición de texturas anómalas en el jamón curado“.
(Ref.: IFD97-1285).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Jesús Ventanas Barroso.
Entidad/es financiadora/s:
FEDER

Fecha de inicio: 2000 Duración: 3 años

18 Nombre del proyecto: "Equipo de Electroforesis en Campo Pulsante" (Ref: FEDER II.174).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Juan José Córdoba Ramos.
Entidad/es financiadora/s:
Programa Operativo FEDER II.

Fecha de inicio: 1997
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19 Nombre del proyecto: "Cromatógrafo HPLC-Espectrómetro de Masas, correspondiente a Infraestructura
del Programa Nacional de Tecnología de Alimentos" (Ref. ).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Entidad/es financiadora/s:
Comisión Interministerial de Ciencia y Tecnología.

Fecha de inicio: 1994

20 Nombre del proyecto: "Equipo básico para el desarrollo de tecnología de ADN recombinante" (Ref.: IN
94-0729).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Santiago Vadillo Machota.
Entidad/es financiadora/s:
. Comisión Interministerial de Ciencia y Tecnología.

Fecha de inicio: 1994

21 Nombre del proyecto: "Microbial Control in the Meat Industry" (Ref. Concerted Action PL92-1456).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): DE GRUPO: Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Entidad/es financiadora/s:
Unión Europea.

Fecha de inicio: 1994 Duración: 2 años

22 Nombre del proyecto: “Dietary treatment and oxidative stability of muscles and meat products (DIET-OC).
Nutritive value, sensory quality and safety”.
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Clemente López Bote.
Entidad/es financiadora/s:
CEE.

programa AAIR

Fecha de inicio: 1992 Duración: 3 años

23 Nombre del proyecto: “Bases para la caracterización de la calidad del jamón curado de cerdo ibérico y
blanco mediante la evaluación de parámetros bioquímicos y sensoriales” (Ref. )
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Jesús Ventanas Barroso.
Entidad/es financiadora/s:
Comisión Interministerial de Ciencia y Tecnología.

Fecha de inicio: 1989 Duración: 3 años

24 Nombre del proyecto: “Estudio y caracterización de los jamones de la
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Jesús Ventanas Barroso.
Entidad/es financiadora/s:
Junta de Extremadura.

Fecha de inicio: 1987 Duración: 3 años

25 Nombre del proyecto: "Apoyo a proyectos competitivos" (Ref.: PRI97C135).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Entidad/es financiadora/s:
Consejería de Educación y Juventud de la Junta de Extremadura.
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26 Nombre del proyecto: "Bases microbiológicas para el análisis de riesgos y control de puntos críticos del
pimentón en Extremadura"
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Entidad/es financiadora/s:
Consejería de Bienestar Social de la Junta de Extremadura.

27 Nombre del proyecto: "Detección de microorganismos causantes de infecciones alimentarias mediante
PCR y sondas de hibridación".
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Entidad/es financiadora/s:
Junta de Extremadura-Consejería de Educación y Juventud y Fondo Social Europeo.

28 Nombre del proyecto: "Detección de microorganismos toxigénicos en alimentos de Extremadura" (Ref.:
EIA94-02).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Entidad/es financiadora/s:
Junta de Extremadura-Consejería de Educación y Juventud y Fondo Social Europeo.

29 Nombre del proyecto: "Efecto del enzima proteolítico EPg222 obtenido de Penicillium chrysogenum
aislado de jamón ibérico, en las características sensoriales de productos cárnicos” (Ref.: IPR00C042).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Juan José Córdoba Ramos.
Entidad/es financiadora/s:
Junta de Extremadura.

30 Nombre del proyecto: "Estudio de las condiciones de crecimiento de mohos no toxigénicos para prevenir
el desarrollo de Penicillium aurantiogriseum en productos cárnicos madurados" (Ref.: PRI96100040).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez.
Entidad/es financiadora/s:
Junta de Extremadura-Consejería de Educación y Juventud y Fondo Social Europeo.

31 Nombre del proyecto: "Evaluación de los cambios madurativos en jamones inoculados con cepas de
Penicillium chrysogenum seleccionados de jamón ibérico".
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Miguel Angel Asensio Pérez
Entidad/es financiadora/s:
Junta de Extremadura-Consejería de Educación y Juventud y Fondo Social Europeo.

32 Nombre del proyecto: “Evaluación de la aptitud tecnológica de Penicillium chrysogenum y Debaryomyces
hansenii aplicados conjuntamente como cultivos iniciadores en productos” (Ref.: IPR99C010).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dra. Elena Bermúdez Polo
Entidad/es financiadora/s:
Junta de Extremadura.

33 Nombre del proyecto: “Evaluación de la aptitud tecnológica de levaduras para su utilización como cultivos
iniciadores en jamón curado” (Ref.: IPR98C091).
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Dr. Félix Núñez Breña.
Entidad/es financiadora/s:
Junta de Extremadura.
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Contratos, convenios o proyectos de I+D+i no competitivos con Administraciones o entidades
públicas o privadas

1 Nombre del proyecto: Optimización de dispositivo electrónico para caracterización de productos cárnicos
ibéricos en la industria agroalimentaria
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Córdoba Ramos
Nº de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadora/s:
BIOBEE TECHNOLOGIES S.L.

Fecha de inicio: 01/12/2017 Duración: 8 meses
Cuantía total: 4.200 €

2 Nombre del proyecto: Análisis de prevalencia de Campylobacter en heces de granjas y ciegos en
matadero y determinaciones para recuento en canales de pollos (REF. 052/17)
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María Jesús Andrade Gracia
Nº de investigadores/as: 7
Entidad/es financiadora/s:
VERAVIC S.L.

Fecha de inicio: 01/02/2017 Duración: 1 año
Cuantía total: 8.000 €

3 Nombre del proyecto: Determinación de la calidad microbiológica y sensorial de jamón curado de ciervo
(REF. 011/16)
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Alicia Rodríguez Jiménez
Nº de investigadores/as: 7
Entidad/es financiadora/s:
3491 MA S.L

Fecha de inicio: 01/11/2016 Duración: 4 meses
Cuantía total: 2.433,2 €

4 Nombre del proyecto: Estudio de métodos acaricidas en el jamón blanco e ibérico: Aplicación de mohos y
levaduras que se desarrollan en jamón curado y de compuestos elaborados por esta población fúngica para
la inhibición de ácaros (CDTI REF IDI-2010340)
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Miguel Ángel Asensio Pérez
Nº de investigadores/as: 10
Entidad/es financiadora/s:
Ibéricos Torreón Salamanca S.L.

Fecha de inicio: 25/05/2012 Duración: 2 años - 2 meses
Cuantía total: 77.000 €

5 Nombre del proyecto: Desarrollo del control de la población fúngica en embutidos ibéricos (REF. 105/12)
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Córdoba Ramos
Nº de investigadores/as: 4
Entidad/es financiadora/s:
Industria COVAP.

Fecha de inicio: 15/05/2011 Duración: 6 meses
Cuantía total: 5.200 €
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6 Nombre del proyecto: “IBEDROCHES, Implantación de tecnologías innovadoras en el proceso de
elaboración del Jamón Ibérico de los Pedroches”
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Córdoba Ramos
Nº de investigadores/as: 7
Entidad/es financiadora/s:
CDTI

COVAP

Embutidos Camilo Ríos S.L.

Ibéricos de Bellota

S.A. y Hermanos Rodríguez Barbancho S.L:

Fecha de inicio: 01/12/2009 Duración: 3 años - 1 mes
Cuantía total: 121.000 €

7 Nombre del proyecto: “Control de la alteración por cala en jamón curado (REF. 009/08)
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Córdoba Ramos; Mar Rodríguez Jovita
Nº de investigadores/as: 2
Entidad/es financiadora/s:
Industria RESTI-SÁNCHEZ.

Fecha de inicio: 17/01/2008 Duración: 2 meses
Cuantía total: 2.586,21 €

8 Nombre del proyecto: “Desarrollo de nuevos productos reestructurados de cerdo ibérico” (CDTI, Ref.
IDI-20070424)
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Córdoba Ramos; Mar Rodríguez Jovita;
Teresa Antequera Rojas
Nº de investigadores/as: 4
Entidad/es financiadora/s:
CDTI

Resti S.A.

Fecha de inicio: 20/12/2007 Duración: 2 años - 26 días
Cuantía total: 108.096 €

9 Nombre del proyecto: “Detección e identificación de los microrganismos causantes de putrefacción
profunda en paletas de cerdo ibérico“ REF. 157/07
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Juan José Córdoba Ramos; Mar Rodríguez Jovita
Nº de investigadores/as: 2
Entidad/es financiadora/s:
Industria COVAP.

Fecha de inicio: 20/07/2007 Duración: 2 meses
Cuantía total: 2.586,21 €

10 Nombre del proyecto: “Estudio sobre identificación y detección de peligros por la presencia de Listeria
monocytogenes y Escherichia coli O157:H7 en ensaladas y preparados cárnicos “ (REF. 052/05)
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Mar Rodríguez Jovita; Juan José Córdoba Ramos
Nº de investigadores/as: 2
Entidad/es financiadora/s:
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Consejería de Sanidad y Consumo.

Fecha de inicio: 27/07/2005 Duración: 5 meses
Cuantía total: 24.000 €

Resultados

Propiedad industrial e intelectual

1 Título propiedad industrial registrada: “Nuevo enzima proteolítico, procedimiento para su obtención y
aplicaciones”.
Inventores/autores/obtentores: BENITO, M.J.; RODRÍGUEZ, M.M.; NÚÑEZ, F.; BERMÚDEZ, M.E.;
ASENSIO, M.A.; CÓRDOBA, J.J.
Entidad titular de derechos: Universidad de Extremadura.
Nº de solicitud: P200201211.
País de inscripción: España, Extremadura
Fecha de registro: 27/05/2002

2 Título propiedad industrial registrada: "Nueva sonda de ADN, procedimiento para su obtención y sus
aplicaciones en la detección de P. polonicum productor de verrucosidina".
Inventores/autores/obtentores: ARANDA MEDINA, E.; CÓRDOBA RAMOS, J.J.; RODRÍGUEZ JOVITA,
M.; NÚÑEZ BREÑA, F.; BERMÚDEZ POLO, E.; ASENSIO PÉREZ, M.A.
Entidad titular de derechos: Universidad de Extremadura.
Nº de solicitud: P200102889.
País de inscripción: España, Extremadura
Fecha de registro: 27/12/2001

Actividades científicas y tecnológicas

Producción científica

Índice H: 35
Fecha de aplicación: 22/07/2021

Publicaciones, documentos científicos y técnicos

1 I. Martín; A. Rodríguez; A. Alía; M. Martínez-Blanco; D. Lozano-Ojalvo; J.J. Córdoba. Control of Listeria
monocytogenes growth and virulence in a traditional soft cheese model system based on lactic acid bacteria and
a whey protein hydrolysate with antimicrobial activity. International Journal of Food Microbiology. 361, pp. 109444.
2022.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 5.277 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 25 Num. revistas en cat.: 143
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2 L.R. dos Santos; A. Alía; I. Martín; F.M. Gottardo; L.B. Rodriguez; K.A. Borges; T. Furian; J.J. Córdoba.
Antimicrobial activity of essential oils and natural plant extracts against Listeria monocytogenes in a dry-cured
ham-based model. Journal of the Science of Food and Agriculture. 102 - 4, pp. 1729 - 1735. 2022.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - AGRICULTURE,

MULTIDISCIPLINARY
Índice de impacto: 3.639 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 8 Num. revistas en cat.: 57

3 I. Martín; A. Rodríguez; J. Delgado; J.J. Córdoba. Strategies for Biocontrol of Listeria monocytogenes Using Lactic
Acid Bacteria and Their Metabolites in Ready-To-Eat Meat-and Dairy-Ripened Products. Foods. 11 - 4, pp. 542.
2022.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 3.714 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 27 Num. revistas en cat.: 139

4 I. Martín; A. Alía; A. Rodríguez; F. Gómez; J.J. Córdoba. Growth and expression of virulence genes of listeria
monocytogenes during the processing of dry-cured fermented “salchichón” manufactured with a selected
lactilactobacillus sakei. Biology. 10 - 12, pp. 1258. 2021.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - BIOLOGY
Índice de impacto: 5.079 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 16 Num. revistas en cat.: 93

5 I. Martín; A. Rodríguez; L. Sánchez-Montero; P. Padilla; J.J. Córdoba; R. Montiel. Effect of the dry-cured fermented
sausage "salchichón" processing with a selected Lactobacillus sakei in Listeria monocytogenes and microbial
population. Foods. 10 - 856, pp. 1 - 15. 2021.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 3.714 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 27 Num. revistas en cat.: 139

6 A. Alía; M.J. Andrade; J.J. Córdoba; I. Martín; A. Rodríguez. Development of a multiplex real-time PCR to
differentiate the four major Listeria monocytogenes serotypes in isolates from meat processing plants. Food
Microbiology. 87 - 103367, pp. 1 - 7. 2020.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 4.089 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 14 Num. revistas en cat.: 135

7 A. Alía; J.J. Córdoba; A. Rodríguez; C. García; M.J. Andrade. Evaluation of the efficacy of Debaryomyces hansenii
as protective culture for controlling Listeria monocytogenes in sliced dry-cured ham. LWT - Food Science and
Technology. 119 - 108886, pp. 1 - 8. 2020.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR)
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Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

Índice de impacto: 3.714 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 23 Num. revistas en cat.: 135

8 A. Pérez-Baltar; A. Alía; A. Rodríguez; J.J. Córdoba; M. Medina; R. Montiel. Impact of water activity on the
inactivation and gene expression of listeria monocytogenes during refrigerated storage of pressurized dry-cured
ham. Foods. 9 - 1092, pp. 1 - 15. 2020.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 3.714 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 27 Num. revistas en cat.: 139

9 A. Alía; M.J. Andrade; A. Rodríguez; I. Martín; A. Pérez-Baltar; M. Medina; J.J. Córdoba. Prevalence and
characterization of Listeria monocytogenes in deboning and slicing areas of Spanish dry-cured ham processing.
LWT - Food Science and Technology. 128 - 109498, pp. 1 - 8. 2020.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 3.714 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 23 Num. revistas en cat.: 135

10 A. Alía; A. Rodríguez; M.J. Andrade; F.M. Gómez; J.J. Córdoba. Combined effect of temperature, water activity
and salt content on the growth and gene expression of Listeria monocytogenes in a dry-cured ham model system.
Meat Science. 155, pp. 16 - 19. 2019.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 3.483 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 29 Num. revistas en cat.: 135

11 L. Sánchez-Montero; J.J. Córdoba; A. Alía; B. Peromingo; F. Núñez. Effect of Spanish smoked paprika “Pimentón
de La Vera” on control of ochratoxin A and aflatoxins production on a dry-cured meat model system. International
Journal of Food Microbiology. 308 - 108303, pp. 1 - 7. 2019.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 4.006 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 14 Num. revistas en cat.: 135

12 L. Sánchez-Montero; J.J. Córdoba; B. Peromingo; M. Álvarez; F. Núñez. Effects of environmental conditions and
substrate on growth and ochratoxin A production by Penicillium verrucosum and Penicillium nordicum: Relative risk
assessment of OTA in dry-cured meat products. Food Research International. 121, pp. 604 - 611. 2019.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 3.579 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 27 Num. revistas en cat.: 135
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13 A. Rodríguez; J. Delgado; J.J. Córdoba; M. Rodríguez. Relationship between cyclopiazonic acid production and
gene expression in Penicillium griseofulvum under dry-cured ham processing environmental conditions. Mycotoxin
Research. 35, pp. 353 - 361. 2019.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - TOXICOLOGY
Índice de impacto: 3.741 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 19 Num. revistas en cat.: 93

14 V. Bernáldez; A. Rodríguez; J. Delgado; L. Sánchez-Montero; J.J. Córdoba. Gene Expression Analysis as a
Method to Predict OTA Accumulation in Dry-Cured Meat Products. Food Analytical Methods. 11, pp. 2463 - 2471.
2018.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 2.413 Revista dentro del 25%: No
Posición de publicación: 45 Num. revistas en cat.: 135

Resultados relevantes: Segundo Cuartil

15 V. Bernáldez; J.J. Córdoba; J. Delgado; E. Bermúdez; A. Rodríguez. Gene expression analysis to predict
aflatoxins B<inf>1</inf> and G<inf>1</inf> contamination in some plant origin foods. LWT - Food Science and
Technology. 93, pp. 517 - 524. 2018.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 3.714 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 23 Num. revistas en cat.: 135

16 V. Bernáldez; A. Rodríguez; M. Rodríguez; L. Sánchez-Montero; J.J. Córdoba. Evaluation of different RNA
extraction methods of filamentous fungi in various food matrices. LWT - Food Science and Technology. 78, pp. 47
- 53. 2017. Disponible en Internet en: <http://dx. DOI: 10.1016/j.lwt.2016.12.018>.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 3.129 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 24 Num. revistas en cat.: 133

17 R. Casquete; A. Rodríguez; A. Hernández; T. Bartolomé; J.J. Córdoba; M.G. Córdoba. Occurrence of Toxigenic
Fungi and Mycotoxins during Smoked Paprika Production. Journal of Food Protection. 80 - 12, pp. 2068 - 2077.
2017. Disponible en Internet en: <http://dx. DOI: 10.1016/j.lwt.2016.12.018>.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 3.129 Revista dentro del 25%: No
Posición de publicación: 77 Num. revistas en cat.: 133

18 V. Bernáldez; J.J. Córdoba; N. Magan; B. Peromingo; A. Rodríguez. The influence of ecophysiological
factors on growth,aflR gene expression and aflatoxin B1 production by a type strain of Aspergillus flavus.
LWT - Food Science and Technology. 83, pp. 283 - 291. 2017. Disponible en Internet en: <http://dx. DOI:
10.1016/j.lwt.2016.12.018>.
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Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 3.129 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 24 Num. revistas en cat.: 133

19 A. Rodríguez; Á. Medina; J.J. Córdoba; N. Magan. Development of a HOG-based real-time PCR method to detect
stress response changes in mycotoxigenic moulds. Food Microbiology. 57, pp. 109 - 115. 2016. Disponible en
Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/j.fm.2016.01.008>.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 3.759 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 9 Num. revistas en cat.: 129

20 A. Rodríguez; R. Gordillo; M.J. Andrade; J.J. Córdoba; M. Rodríguez. Development of an efficient real-time PCR
assay to quantify enterotoxin-producing staphylococci in meat products. Food Control. 60, pp. 302 - 308. 2016.
Disponible en Internet en: <http://dx.doi.org/10.1016/j.foodcont.2015.07.040>.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 3.496 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 12 Num. revistas en cat.: 129

21 A. Alía; M.J. Andrade; A. Rodríguez; M. Reyes-Prieto; V. Bernáldez; J.J. Córdoba. Identification and control of
moulds responsible for black spot spoilage in dry-cured ham. Meat Science. 122, pp. 16 - 24. 2016. Disponible en
Internet en: <http://dx. 10.1016/j.meatsci.2016.07.007>.
Tipo de producción: Artículo científico Tipo de soporte: Revista
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142 ASENSIO, M.A.; RODRÍGUEZ, M.; NÚÑEZ, F.; CÓRDOBA, J.J.; BERMÚDEZ, E.. Evolución de la población
microbiana en productos cárnicos de larga maduración. Nuevas tendencia en la tecnología e higiene de la
industria cárnica. pp. 75 - 80. AÑO: 2000.. microbiana en productos cárnicos de larga maduración".Universidad
Miguel Hernández., 2000. ISBN 8495315475
Tipo de producción: Capítulo de libro

143 ASENSIO, M.A.; MARTÍN, A.; RODRÍGUEZ, M.M.; NÚÑEZ, F.; CÓRDOBA, J.J.; ecológica de microorganismos
para cultivos iniciadores en productos cárnicos de larga maduración".. Selección tecnológica y ecológica de
microorganismos para cultivos iniciadores en productos cárnicos de larga maduración. Nuevas tendencia en la
tecnología e higiene de la industria cárnica. pp. 91 - 97. AÑO: 2000.. Universidad Miguel Hernández., 2000. ISBN
8495315475
Tipo de producción: Capítulo de libro Tipo de soporte: Libro

144 CÓRDOBA; J.J.. Factors affecting the microbial quality of meat. Microbial Methods for the Meat Industry. pp. 97 -
105. Bristol(Reino Unido): University of Bristol Press., 1997. ISBN 0-86292-438-3
Tipo de producción: Capítulo de libro Tipo de soporte: Libro

145 VENTANAS; J.; CÓRDOBA, J.J.. Jamón curado de cerdo ibérico: elaboración y condiciones de conservación
y consumo. Manual Práctico de la Carne. pp. 559 - 587. AÑO: 1992.. (España): Martín y Macías., 1992. ISBN
84-85263-08-1
Tipo de producción: Capítulo de libro Tipo de soporte: Libro

Trabajos presentados en congresos nacionales o internacionales

1 Título del trabajo: “Caracterización de proteasas de Penicillium chrysogenum aislado de jamón curado y su
expresión en levaduras”.
Nombre del congreso: I Congreso Mundial del Jamón.
Ciudad de celebración: Córdoba, España
Fecha de celebración: 14/05/2001
Fecha de finalización: 16/05/2001
BENITO, M.J.; RODRÍGUEZ, M.; SOSA, M.J.; JURADO, M.; NÚÑEZ, F.; CÓRDOBA, J.J.

2 Título del trabajo: "Efectos beneficiosos y perjudiciales de los microorganismos en jamón ibérico".
Nombre del congreso: II Jornadas sobre el cerdo ibérico y sus productos. LUGAR: Salamanca.
Fecha de celebración: 20/05/2000
Fecha de finalización: 25/05/2000
CÓRDOBA; J.J.

3 Título del trabajo: "Detección de microorganismos toxigénicos por técnicas de ácidos nucleicos".
Nombre del congreso: XI Congreso Nacional de Microbiología de los Alimentos. LUGAR: Pamplona.
Fecha de celebración: 09/11/1998
CÓRDOBA, J.J.; ARANDA, E.; RODRÍGUEZ, M.M.; DÍAZ, M.C.; NÚÑEZ, F.
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4 Título del trabajo: "Rapid methods for detecting toxin producing organisms in meat products".
Nombre del congreso: Concerted Action CT94-1456.
Ciudad de celebración: Gante, Bélgica
Fecha de celebración: 1996
CÓRDOBA; J.J.
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